i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

760 01 Zlin
Posudek oponenta diplomové prace

Prijmeni a jméno studenta: Bc. Monika Dvorakova
Studijni program: N2901
Studijni obor: Technologie potravin
Zaméi‘eni
(pokud se obor dale déli):
Ustav: Technologie potravin
Vedouci diplomové prace: Doc. Mgr. Barbora Lapcikova, Ph.D.
Oponent diplomové prace: Ing. Robert Gal, Ph.D.
Akademicky rok: 2018/2019
Néazev diplomové prace:

Fyzikaln€ — chemicka charakteristika tichych vin
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace C - dobre

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktualnost a rel zitych literarnich -
3 noZstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnic C - dobre
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre
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C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Problematika diplomové prace, a to stanoveni fyzikalné — chemickych charakteristik tichych vin byla
a je velmi zajimava a ptinosna pro zpracovani, vyrobu, distribuci a prodej tichych — v dfivéjsku také
nazyvanych ,stolnich vin“.

Mnoistvi vyroby v CR, ale také velké mnoZstvi importovanych vin, naskytd moznosti ovéfeni a
stanoveni presnych metodik postupl fyzikalné — chemickymi metodami. Pravé zde je velmi potfebna
kontrola praveé pres fyzikalné — chemické metody, které diplomantka vhodné popisuje a nasledné s
nimi provedla porovnavaci experiment na sortimentu at jiz bilych, ¢ervenych i dvou vzork( rdzovych
vin.

V textu prace postradam preciznéjsi citovani metodik, at jiz v praci vyuzivanych, tak i metodik
provadénych pfi kontrole vina v bézné praxi. Taktéz i propojeni vysledk jednotlivych stanoveni by si
zaslouzilo vice rozepsat.

Proveden3 statisticka analyza by byla vhodna k dalsi hlubsi diskusi a presentaci vysledku.

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni C- dobie

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jakym zplsobem byl zvolen vybér vzork( k analyzam?

2. Které fyzikadlné - chemické metody podle Vas uplatniuji organy dozoru pfi kontrolach kvality
tichych vin?

3. Provadély se fyzikalné — chemické analyzy s opakovanim, nebo se vychazelo jen z primarné
zjisténych hodnot?

VeZliné dne24. 05. 2019
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