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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng
zdrojti
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Prace je na velmi aktualni téma, standardné fazené kapitoly.

- chybi odkaz v textu na tab. 3

- mozna by bylo vhodné v abstraktu zminit jeSté vysledek senzorické analyzy

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Kdo provadél senzorickou analyzu a kolik osob se ji zd¢astnilo?
2. Je spravné hodnotit spole¢né chut a vini?

3. Podle ¢eho byl zvolen zrovna dany pfidavek Cascary?

4. Je v CR legislativné podlozend RAW strava?

V Brné dne 27.5.2019

Podpis oponenta diplomové prace
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