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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Grovei prace, v¢etné€ jazykového zpracovani A - vyborné
3 Mno%stvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng
zdroja

4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7.  Formulace zavérh prace A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Mgr. Libora Prusi je sepsana velmi Ctivé a precizné. Prace ma logické ¢lenéni a po
formalni a jazykové strance je na velmi dobré uUrovni. Obsahuje jen minimum preklepl a
nepresnosti. Vytknout by bylo mozné pouze chybéjici odkaz na lit. zdroje u obrazkli1a 2 a
opakované poufiti slova ,deareace” misto deaerace (s. 20-23). Pro sepsani prace bylo pouzito 67
relevantnich literarnich zdroju, z nichz vétsina je cizojazy¢nych. V praktické ¢asti je prehledné
prezentovana fada vysledk, véetné komentarQ. Diskuze vysledkd a zavéry prace jsou formulovany
vystizné.

Celkové je prace na velmi dobré odborné urovni a plsobi jasnym a ucelenym dojmem. Z prace je
zfejmy zdjem studenta o feSenou problematiku. Zadané cile byly spInény v plném rozsahu.

Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném A —vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Na zdkladé ¢eho byl vybran rozsah vinovych délek 925 — 1375 nm pro ziskani NIR spekter?
2. Mohl byste ve stru¢nosti vyzdvihnout pozitiva metody a poukazat na hlavni problémy,
které jsou spojeny s pouzitim této metody pro potravinarské ucely?

Ve Zliné dne 24. 05. 2019

Podpis oponenta diplomové prace
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