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Akademicky rok: 2018/2019
Nazev diplomové prace:
VIliv kombinace ov¢iho a kravského mléka na vlastnosti jogurtt
Hodnoceni diplomové prace s vyuZitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktualnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatkl z literatury B - velmi dobi'e
3. Zpracovani teoretické Casti C - dobre
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki C - dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre
7. Formulace zavérh prace A - vyborné
8. Pristup studenta k diplomové praci B - velmi dobre
Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Student Bc. Tomas Zbranek pfistupoval k vyrobé a stanoveni sledovanych parametri modelovych
vzork( aktivnim zplGsobem. Nicméné pro samotné zpracovani diplomové prace investoval pomérné
kratké casové obdobi, coZ se odrazilo na kvalité resersni ¢asti a také popisu vysledkd a jejich diskuzi.
Pfesto u studenta ocenuji jeho nadseny a pozitivni pfistup, ktery mu dopomohl k finalizaci prace.

PredlozZeny text spliiuje pozadavky na diplomovou préci ve studijnim oboru Technologie potravin.
Diplomova prace nebyla posouzena systémem Thesis.cz jako plagiat (podobnost s jinymi dokumenty

0 %). Vzhledem k vyse uvedenému hodnotim praci stupném C — dobre.
Otazky vedouciho diplomové prace:

Vezlinédne22. 05. 2019

Podpis vedouciho diplomové prace
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