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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce se v teoretické ¢asti zabyva charakteristikou zelenych ¢ajt, technologii vyroby a
jejich chemickym sloZenim. Prakticka ¢ast zahrnuje stanoveni mineralnich prvkd metodou ICP-MS a
dale analyzu fosforu spektrofotometrickou metodou. VSechny prvky byly stanoveny jak v praskovych
Cajich, tak ve 4 rGznych vyluzich lisicich se teplotou a délkou louhovani.

Kvalifikaéni prace je po formalni strdnce zpracovana na velmi dobré drovni, mam k ni jen minimum
pfipominek (napt. absence odkazl na obrazky v textu).V textu se nevyskytuji chyby ani preklepy.
Teoreticka ¢ast predstavuje kvalitné sepsanou resersi a spliiuje zadani prace. Vysledky jsou
prezentovany formou prehlednych tabulek a grafim nechybi statistické hodnoceni. Ziskané vysledky
jsou dostatecné diskutovdny s odbornou literaturou. Ocenuji zejména, ze studentka Cerpala
prakticky vyhradné z ¢lankd z impaktovanych casopisQ. Zavér prace stru¢né shrnuje dosazené
vysledky a predklada doporuceni.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Zeleny ¢aj patfi k ¢ajim nefermentovanym. MUzZete prosim objasnit, jaké procesy zahrnuje
fermentace u ¢ernych ¢aja?
2. Mohla byste, na zakladé udaji dostupnych v odborné literature, srovnat obsah mineralnich
prvkl v ¢ernych a zelenych ¢ajich? Ma na jejich obsah vliv pravé fermentace?

Vezlinédnel7. 05. 2019
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