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Komentáře k diplomové práci: 
Práce se zabývá možnostmi snížení obsahu biogenních aminů v sýrech pomocí protektivní kultury 
Lactobacillus casei CCDM 422. V teoretické části autorka popisuje přírodní sýry jako výrobkovou 
komoditu a dále charakterizuje biogenních aminy. Studentka se také zabývá popisem možností 
použití ochranných opatření pro zajištění kvality sýrů. V praktické části byly vyrobeny modelové 
vzorky přírodních sýrů, kam byly aplikovány jak kultury produkující biogenních aminy tak degradér 
biogenních aminů. Výsledky jsou zpracovány především pomocí grafů. 

Otázky oponenta diplomové práce: 
1. Zhodnoťte praktickou použitelnost Vámi zkoušeného degradéra v průmyslové praxi. 
2. Jaké další možnosti snížení obsahu biogenních aminů v sýrech byste ještě viděla? 
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