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PredloZend dizertaéni prace Ing. Ireny Sytafové s ndzvem ,Vliv vegetacnich
a skladovacich podminek na obsah bioaktivnich liatek u netradi¢nich druhd ovoce*
sestava ze 138 <Cislovanych stran. Prace se vénuje problematice bioaktivnich latek
u netradi¢nich druht ovoce ve vztahu k podminkam prostfedi v priib&hu péstovani a nasledné
po sklizni pii skladovéani. Téma prace je aktudlni, nebot’ problematika biologicky aktivnich
latek v potravinach je stdle vice pfedmétem zajmu spotiebiteld a vyrobed potravin.

V Gvodni ¢asti prace je struény literarni prehled na 7 strandch v kapitole Souéasny
stav FeSené problematiky, ktery se v&€nuje popisu vybranych druh@ netradiéniho ovoce
a analyzovanym latkdm. Cil prace je jasné¢ formulovan a je rozvinut v péti diléich cilech
prace. Material a metodika prace jsou popsdny v kapitole 3 Zvolené metody zpracovani.
Materidl a metodika prace jsou vhodné navrzeny, mj. byl vybran reprezentativni soubor
hodnocenych méné znamych druhti ovoce a byly zvoleny vhodné metody pro stanoveni
vybranych obsahovych 1 atek. Kapitola 4 Hlavni vysledky prace je nejrozsahlejsi kapitolou
této prace a prezentuje velky soubor dat zahrnujici hladiny vybranych obsahovych latek
a hodnoty antioxida¢ni aktivity, v diskuzi se autorka dale vénuje vramci této kapitoly
konfrontaci vlastnich vysledkd s vysledky uvadénymi v relevantnich literarnich zdrojich.
V kapitole 5 P¥inos prace pro védu a praxi autorka naznaCuje moznosti implementace

ziskanych poznatkli v praxi a v kapitole 6 Zavér sumarizuje hlavni dosazené vysledky.

Pripominky:

- Domnivam se, Ze kapitola 1./ Uvod mohla byt v praci uvedena jako samostatna
kapitola, nikoliv jako podkapitola kapitoly Soucasny stav feSené problematiky.

- Préci by jist¢ neuskodil rozsahlejsi literarni piehled, ktery je duleZitym teoretickym
zékladem fe§ené problematiky. Nicméné je tfeba konstatovat, Ze literarni piehled
vychézi zrelevantnich a recentnich zdroji. V praci mohla byt rovné€z formulovana
védecka hypotéza.

- Latinské ndzvy by mély byt psany kurzivou (napt. str. 16 Hippopha& rhamnoides),
drobné neptesnosti 1ze nalézt rovnéZz na str. 9 a v obsahu... Hippophae rhamnoides
(spravné Hippophaé rhamnoides), obdobné str. 107 uveden latinsky nazev diinu
obecného Cornus Mas (spravné Cornus mas). Doporucuji opravit formou Errata.

- Pfestoze je v kapitole Vysledky uvedeno, Ze konzumni ¢asti byly skladovany po
pfedchozim zmrazeni na teplotu — 18 °C, domnivam se, Ze v kapitole Materidl a

metody mohly byt specifikovany podminky, ve kterych bylo ovoce skladovano.



K predlozené praci mam nasledujici dotazy, které navrhuji, aby byly doktorandkou

zodpovézeny pri obhajobé dizertacni prace:

Zavér:

V kapitole 3.1 autorka uvadi, Ze plody jefabu z vegetacniho roku 2015 byly ziskény
z pozdéjsiho sbéru v lednu 2016. Jaky je obvykly termin pro sklizeti plodl jetabu a jak
dlouhé muze byt skliziiové obdobi u tohoto ovocného druhu, pokud vezmeme v potaz
odlisnou ranost riznych odrid? A jakym zptsobem se termin zralosti/sklizn€ promitne
do vnitini kvality plodt z hlediska latkového slozeni?

Na str. 16 je dale uvedeno: ,,Pro posouzeni vlivu klimatickych podminek pri pozdejsim
sberu na obsah vybranych ldtek u jerdbu byly vybrdny odrudy..., které byly sklizeny
v lednu 2016%, jedna se tedy o vzorky z jednoho vegetaéniho obdobi. Jakym zplisobem
byl vyhodnocen vliv klimatickych podminek (které jsou charakterizovany
dlouhodobym prib&hem pocasi na uritém stanovisti) na obsah vybranych latek u
jetabu?

Jaka skladovatelnost by se dala ocekévat, pokud by se konzumni ¢asti hodnocenych
méne¢ znamych druhl ovoce skladovaly nezmrazené v konvencnich podminkéch
chlazeného skladu nebo v fizené atmosféte?

Je mozné pied zamraZzenim plody méné znamych druhii ovoce studovanych v ramci
této dizertacni prace blansirovat? A jak by toto oSetfeni ovlivnilo latkové zmény

v pribéhu skladovani zmrazené¢ho ovoce?

PredloZzena disertacni prace pfindsi v oblasti vyzkumu latkového slozeni méné

znamych druhd ovoce vinterakci s péstebnimi a skladovacimi podminkami celou fadu

zajimavych novych poznatkl jak teoretickych, tak poznatkil, které jsou potencidlné

uplatnitelné v praxi, napf. pfi vyrob€ novych potravinovych vyrobkl. Prace splnila vytyéené

cile a

po formalni i vécné strance v zdsadé napliiuje pozadavky, které jsou kladeny na tento

typ praci.

Vzhledem Kk vySe uvedenému doporucuji, aby diserta¢ni prace Ing. Iremny

Sytafové snazvem ,Vliv vegetatnich a skladovacich podminek na obsah

bioaktivnich latek u netradi¢nich druhi ovoce® byla prijata k obhajobé a aby po

jejim uspésném obhajeni byl Ing. Irené SytaFové udélen titul doktor ve zkratce Ph.D.

V Praze, 19.2.2020 doc. Ing. Martin Koudela, Ph.D.





