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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

Výroba piva, změny a perspektivy
po vstupu do eu
Studentka zcela splnila zadání bakalářské práce. 
Předložená práce je po stránce teoretické velmi dobře zpracována.  Práce obsahuje pouze teoretickou část, která je členěna na osm kapitol. V kapitole 2. Základní pivovarské suroviny je uvedena charakteristika piva podle vyhlášky MZe ČR č. 335/1997 Sb. – není zde uvedeno, že tato vyhláška byla novelizována vyhláškami č. 45/2000 Sb., č. 57/2003 Sb. a č. 289/2004 Sb. Pro přesnější citaci měla studentka uvést dodatek např. „ve znění dalších předpisů“ apod. V této kapitole by bylo možné k definici piva přidat také základní rozdělení piv a vysvětlení základních vlastností piv. Tyto informace v práci chybí. V práci se dále vyskytují další drobné, méně významné, formální chyby.
Téma bakalářské práce je řešeno přehledně, a dobře zpracováno, z prezentovaných výsledků je patrná náležitá pozornost, kterou studentka práci věnovala.
Práce svým obsahem má důležitý přínos pro praxi především z hlediska teorie a statistického zpracování. Mapuje historii vzniku piva u nás i v zahraničí, výrobu piva a prodej piva. Zaznamenává změny v pivovarnictví po vstupu ČR do EU. Nezapomíná ani na oceněná piva. Práce je velmi vhodně doplněna novými trendy ve výrobě piva.  

Odborná literatura včetně informací z internetu je využita tematicky správně, převzaté poznatky vyplňují rámec zadání práce. Velmi dobře je uváděna citace literatury.
V písemné prezentaci práce se vyskytuje poměrně velké množství chyb v psaní a úpravě textu, kterých by se studentka měla v dalších pracích vyvarovat. Výsledky jsou velmi pěkně uvedeny v přehledných tabulkách a grafech.
V závěru práce studentka správně hodnotí a srovnává význam výroby piva v malých a velkých pivovarech.
Otázky k obhajobě bakalářské práce:
1. Definujte základní rozdělení piv v ČR, co znamená tzv. stupňovitost piv?

2. V kapitole 8.3. uvádíte jako novinku výrobu bezlepkového piva z čiroku. Jaká surovina se dnes běžně používá k výrobě bezlepkového piva?
3. Jakým způsobem se vyrábí pivo bez alkoholu (se sníženým obsahem alkoholu)?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                   B – velmi dobře
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