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Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 Mno%stvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborné
zdroji
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury A - vyborné
5. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci Vyberte doporuceni K obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Pfedlozend bakalarska prace je zaméfena na blizsi popis vybranych bylin, véetné jejich pouziti
v gastronomii a ucinkd na lidsky organismus. Prace déale obsahuje kapitolu obsahovych latek
v bylinach a jejich ucinky na zdravi ¢lovéka. V zavéru prace jsou uvedeny moderni trendy s vyuZitim
bylin v gastronomii.

Po formdlni strance je prace peclivé zpracovana. Autorka pouzila Siroké spektrum domaci i
zahranicni literatury, coz podtrhuje dobry dojem z této prace.

Praci Ize vytknout jen nékolik malo preklepl, nazvy nékterych chemickych sloucenin jsou uvedeny
neuplné (napf. isothiokyanaty).

Praci doporucuji k obhajob¢ a hodnoti stupném A — vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Jak se nazyva nemoc, ktera je zplsobend nedostatkem Zeleza v lidském organismu?
2. Kterd latka ma na svédomi hotkou chut u quinoy? Jak Ize tuto horkou chut odstranit?
3. Jaké jsou principy plsobeni antioxidant( v lidském organismu?

Ve Zliné dne 29. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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