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Bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

(téma)

TECHNOLOGIE VÝROBY ČEDARU A BIOCHEMICKĚ  PROCESY V PRŮBĚHU JEHO VÝROBY


Práce je kompilační, velmi dobře zpracovaná. Cíle bakalářské práce, zadané ve čtyřech bodech, byly splněny. Je zřejmé, že studentka se seznámila s technologií výroby daného sýra Čedar, navíc v porovnání s dalšími druhy tvrdých sýrů.


K práci nemám konkrétní připomínky, upozorňuji však na nepřesnosti na str. 63 a 64 v citaci literatury, dále při obhajobě. 

Doporučuji k přijetí a hodnotím

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                          A  -  výborně
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