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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Detekce sporulujících bakterií ve vybraných sterilovaných pokrmech


Bakalářská práce Zuzany Pospíšilové se zabývá zajímavým a prospěšným tématem bakterií vyskytujících se v potravinách, vytvářejících spory a způsobujících různá onemocnění z potravin. Tuto práci lze pokládat za aktuální, protože problematika otrav a nemocí z potravin je stále živým tématem .

Bakalářská práce, včetně přílohového materiálu, je zpracována na 51 stranách, z toho je 35 stran věnováno teoretické části a zbývající počet stran části experimentální. Práce je členěna na obvyklé kapitoly s tím, že cíle diplomové práce jsou součástí kapitoly „Úvod“. Možná by bylo vhodnější uvést cíle práce do samostatné kapitoly a zařadit ji před vlastní experimentální část práce. Práce je napsána přehledně. Teoretická část je členěna do několika kapitol. Zuzana Pospíšilová nejdříve popisuje mikroorganizmy v potravinách, pak se zaměřuje na bakterie tvořící spory a kontaminující potraviny a dále charakterizuje potravinářsky významné druhy sporulujících bakterií, které mohou způsobovat otravy z potravin. V druhé kapitole se zabývá tavenými sýry, jejich výrobou, rozdělením a vadami. Zvláště dobře je napsána celá kapitola 1.1.3, ve které autorka výstižně popisuje jednotlivé druhy sporotvorných bakterií, jejich výskyt v potravinách, nemoci s nimi spojené a taktéž možnosti, jak zabránit jejich pomnožení v potravinách. Tato kapitola je přínosná a precizně vypracovaná.

V praktické části studentka nejdříve uvádí použité zařízení, pomůcky, chemikálie a materiál. V další kapitole popisuje využité metody stanovení, které jsou v souladu s normou ČSN 56 0100 (20). Následuje kapitola „Výsledky a diskuse“, která je i s ostatními poznatky shrnuta v kapitole „Závěr“, kde autorka konstatuje, že dané vzorky sterilovaných tavených sýrů i sterilovaných pokrmů splňovaly požadavky kladené na hotové potraviny dle Nařízení komise (ES) č. 2073/2005. Závěr je stručný, výstižný a kopíruje jednotlivé body zadání.

V bakalářské práci se vyskytuje několik drobných chyb a překlepů, z nichž namátkou uvádím:

· str. 10 – název kapitoly „Mikrooganismy v potravinách“ 

  –    str. 20 –  … vylučovaný C.botulinum … (chybí mezera)

  –    str. 34 – … laktobacily, kteří se vyskytují v sýrech a jsou vůči sorbanu odolní.

  –    str. 37 – název kapitoly „Přístroje, zařítení a pomůcky“

  –    str. 44 – … kultivovaných v anerostetu …

Bakalářskou práci hodnotím jako velice praktickou pro studentku oboru Chemie a technologie potravin, která jak vhodně doplňuje její dosavadní poznatky z mikrobiologie potravin, tak ještě rozšiřuje dosažené znalosti z technologie potravin. 

Na závěr lze konstatovat, že předložená bakalářská práce Kateřiny Bártové ukazuje na schopnost studentky řešit zadaný úkol. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo splněno a práce odpovídá požadavkům kladeným na bakalářskou práci doporučuji ji k obhajobě a hodnotím ji stupněm A – výborně.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           A-výborně

Na studentku mám následující otázky:

1. Zmiňujete se o kyselých, málo kyselých a nekyselých potravinách, můžete uvést příklady těchto potravin?

2. V kapitole 2.3 píšete o psychrotrofních gramnegativních bakteriích, které způsobují kažení sýrů, můžete říct, které konkrétní bakterie mezi ně patří?

3. V kapitole 2.3 dále uvádíte, že plíseň P. roquefortii způsobuje vady v sýrech, mohla byste uvést jaké?

4. V kapitole 4 uvádíte kultivační půdy, u půdy PCA jste napsala k čemu se využívá, ovšem u půdy GKCHA tato informace chybí, mohla byste ji prosím doplnit?
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