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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Detekce sporulujících bakterií ve vybraných sterilovaných pokrmech

Předložená bakalářská práce se zabývá sledováním mikrobiální jakosti sterilovaných pokrmů. Bakalářská práce byla zpracována prakticky, kdy cílem práce bylo zjistit přítomnost sporulujících mikroorganizmů ve vzorcích sterilovaných tavených sýrů a sterilovaných hotových pokrmů. Z tohoto důvodu je tedy možné pokládat tuto práci za aktuální, protože problematika přítomnosti mikroorganizmů přežívajících nepříznivé podmínky prostředí je stále celosvětovým problémem.
Zuzana Pospíšilová projevovala již od 2. ročníku studia o svou bakalářskou práci zájem, což se na práci kladně odrazilo. Práce je zpracována přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. Studentka v přípravné fázi shromáždila zejména tuzemskou literaturu a materiály z internetových zdrojů, které jí posléze umožnily zpracovat literární rešerši na dobré úrovni. Studentka nejprve popisuje přítomnost sporulujících mikroorganizmů v potravinách a jejich možné nežádoucí účinky na člověka. V další části pak studentka charakterizuje tavené sýry, které tvořily převážnou část jejich analyzovaných vzorků. 

V praktické části bakalářské práce studentka sledovala tři ukazatele mikrobiální jakosti potravin, a to: celkový počet mikroorganizmů, počet kvasinek a plísní a stanovení počtu sporulujících mikroorganizmů, aerobních i anaerobních. V závěru potom zhodnotila mikrobiální jakost sterilovaných pokrmů dle platné legislativy.
Studentka po celou dobu přistupovala k vypracování bakalářské práce zodpovědně a aktivně se podílela na jejím zdárném dokončení. Kladně hodnotím také její zájem diskutovat problémy na dané téma. Závěrem mohu konstatovat, že práce splnila zadané cíle. Bakalářskou práci hodnotím jako přínosnou pro studentku oboru Chemie a technologie potravin, která vhodně doplňuje její dosavadní poznatky z mikrobiologie potravin.
Doporučuji přijmout bakalářskou práci slečny Zuzany Pospíšilové k obhajobě a hodnotím známkou A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           A-výborně
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        podpis vedoucího bakalářské práce

       Ve Zlíně

           dne  5.6.2007  

