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D - uspokojivé
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Komentare k bakalarské praci:

Predkladand prace je zpracovana na 53 stranach, obsahuje 2 obrazky, 1 tabulku a ¢erpa z 37
literarnich zdroja.

Nékteré z nich jsou spiSe populdrniho ¢i komeréniho charakteru, coZ se projevuje i na textu
prace. Nejstarsi zdroj je z r. 1965. Nékteré zdroje (napt. 10, 26 ...) a jejich citovany obsah
jsou ponékud nestandardni.

Prace zacina ,teoretickou ¢asti“, , praktickd ¢ast” vsak absentuje.

Chemické rovnice jsou ¢islovany zcela neobvykle - vlevo.

Text je misty psan pfilis ,velkoryse neodborné” (napf. ,slivovice z jablek je pokladana za
klasicky destilat”) a pouziva mnozstvi slangovych vyraz(. Kompilace je pfilis ,tvrda“ a
nerespektuje vzajemné ndvaznosti textu, ktery tak plsobi ponékud nekonzistentnim
dojmem, misty aZ vytrzen z kontextu a nékterd sdéleni se na rliznych mistech textu opakuji.
Navic neni patrno, zda je prace zamérena pouze na péstitelské paleni, nebo postihuje také
primyslovou vyrobu ovocnych destilata.

V textu vyskytuje cela fada nepresnosti, archaickych vyrazu a stylistickych neobratnosti.

U pridatnych a pomocnych latek jsou uvadény toliko jejich komercni nazvy, ale jejich
chemicka ¢i biochemicka podstata chybi.

BP popisuje soucasné praktiky a stav véci, ale vlastni pfinos autorky neni patrny.

Otazky oponenta bakalarské prace:

w N

N o wuks

Co ovliviiuje obsah metanolu v ovocném destilatu?

Vysvétlete rozdil mezi pojmy ,rmut” a , brecka“.

Objasnéte vyrok ,mikroorganismy jsou nejmensi organismy rostlinného nebo
Zivocisného plvodu” (str. 25).

Které sacharidy jsou primo zkvasitelné (obecné)?

Je povoleno doslazovani ovocného kvasu sacharézou? Proc?

Vysvétlete rozdily mezi tzv. primarnimi, sekundarnimi a tercidlnimi aromatickymi latkami.
Mohla byste bliZze popsat tzv. Heydukovu kvasnou zatku, o které pisete v kap. 6.1?

Ve Zliné dne 20. 05. 2021

Podpis oponenta bakalaiské prace
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