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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni B - velmi dobi'e
5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobi'e
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:
Predlozend diplomova prace vécné fesi dané téma a spliuje vSechny predpoklady, které jsou
kladeny pro spravné sepsani, at jiz teoretické i praktické ¢asti popisu experimentu s vhodnym
vyhodnocenim a stanovenym zavérem.
Otazky oponenta diplomové prace:
1. Podle jakych kritérii byly vybrany vina pro hodnoceni a posouzeni? Mély tyto vina pfipadné
néjaka ocenéni?
2. Zjakého pohledu je dlleZité pro vinafe (vyrobu vina) provadét fyzikalné — chemické
analyzy a kontrolu jakosti?
3. Mohou byt ovlivnény rozbory (polyfenoly, pH, barevna intenzita), néjakou odliSnosti pfi
technologickém procesu zpracovani hroznli nebo skoleni vina, nebo jsou dany prevainé
pouZitou odridou?

Ve zliné dne 22. 05. 2020
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