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Komentare k diplomové praci:

Predlozend diplomova prace Bc. Katefiny Dadakové se zabyva fyzikalné chemickou
charakteristikou vybranych odrad tichych vin z vinarské oblasti Morava, podoblasti slovacka,
mikulovska, velkopavlovicka. Jedna se o vina odrlidova - jakostni a pozdni sbér, ro¢nik 2017.
Diplomova prace se shoduje se zadanim a obsahuje vSechny naleZitosti na tuto praci kladenou.
Vysledky diplomové prace jsou vhodné uvedeny ve formé tabulek a graf(i a nasledné diskutovany s
aktualni literaturou. Pro statistické vyhodnoceni byl vyuzit test ANOVA, kde byly hodnoceny na
hladiné statistické vyznamnosti jednotlivé vysledky a odrldy vin. Soucasti je i senzoricka analyza,
kterd vhodné doplnuje analyticka stanoveni. Formulace zavérl prace viak mohla byt vice
propracovana ve smyslu propojeni vysledkl senzorické analyzy s fyzikalné chemickou
charakteristikou téchto vin. Text diplomové prace je napsan srozumitelné, bez gramatickych chyb a
preklepud. Seznam citované literatury zahrnuje relevantni, prevazné aktudlni zdroje v poctu 30.
Studentka pracovala samostatné a pfi kontrole plagiatorstvi byla 0 % shoda, a proto doporucuji

k obhajobé a hodnotim zndmkou , A — vyborné“.

Otazky vedouciho diplomové prace:
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