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Komentare k diplomové praci:

Diplomové préace Jaromira Sebely se zabyva srovnanim kvality dvou druh@l rostlinnych olejq,
Fepkového a sluneénicového, bézné dostupnych v obchodni siti Ceské republiky. Tyto oleje patfi
k tém nejpouzivanéjsim, ¢imz prace ziskava na dulleZitosti a zajimavosti. Kvalita olejll je posouzena
pomoci jejich zakladnich charakteristik vyjadfenych tukovymi Cisly, slozenim mastnych kyselin a
stanovenim jejich oxidacni stability.

Teoretickd Cast prace je psana ctivou formou a kromé informaci ryze chemické a technologické
povahy do ni student zaradil i zajimavé Gdaje obecného charakteru, napf. o plivodu trivialnich nazvi
mastnych kyselin, ¢i o plvodu, rozsifeni a vyvoji sloZzeni mastnych kyselin v obou studovanych
olejich. Nevyhnul se zde nékterym chybam, které mohou byt zplsobeny prekladem textu
z origindlniho zdroje (napf. na str. 18 ,srocovdni a rist stabilni formy”) nebo zafazeni
fosfatidylethanolaminu mezi hydratovatelné fosfolipidy. V teoretické ¢asti prace je rovnéz uveden
popis a vysvétleni principu pouzitych metod. Experimentalni ¢ast predstavuje postupné vysledky
stanoveni jednotlivych tukovych Ccisel, chromatografické analyzy a oxidacni stability olejd.
V souvislost s posledné jmenovanou metodou mohla byt prace doplnéna rovnéz o priklady
grafickych zaznam( z pfistroje Rancimat s postupem vyhodnoceni ziskanych dat. Zpracovani
vysledk( je pfehledné a logické, jak co se tyka textu tak predstavenych grafli. Rovnéz zde se najdou
drobné nedostatky, jako napf. na str. 53 u stanoveni jodového Cisla se zfejmé jednd o preklep a
misto ,,o¢ekavané jodové ¢islo 10 — 150 gi2/100 g“ by mélo byt ,, 100 — 150 g,/100g“, nebo chybéjici
Udaje v Tabulce 6. Pfivitala bych rovnéz uvedeni postupu vyhodnoceni chromatografickych dat. Na
praci pak ocenuji, Ze se diplomant snaZil vysledky zjednotlivych metod vzajemné propojit,
diskutovat a vztahnout k vlastnostem studovanych oleju.

Zavérem konstatuji, e Jaromir Sebela prokazal schopnost dobFe se orientovat v literatufe a
zpracovat zadané téma, jakoZ i provést experimenty, jejich vysledky diskutovat a prehledné
zpracovat. Prace splfiuje cile vytyéené v jejim zadani a doporucuji ji proto k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Mohl byste prosim vysvétlit nesoulad mezi sloZzenim mastnych kyselin a jodovym &islem pro
olej Sunol? Ten obsahuje témér 55 % kyseliny linolové a jeho jodové Cislo je vsak relativné
nizké uvazime-li, Ze se jedna o nenasyceny ole;j.

2. MlzZete uvést dalsi moZnosti stanovené oxidacni stability olejli kromé té, kterou pouzivate
ve své praci?

Ve Zlin¢ dne 19. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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