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Vliv ptfimého a nepiimého zahtevu na konzistenci tavenych syrt.
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace B - velmi dobi'e

2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobte

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdroji

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury C - dobre

5. Formulace zavéria prace B - velmi dobie

Piedlozenou praci doporucuji Kk obhajobé¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek oponenta bakalaFské prace — RESERSNi PRACE Strana 1/2
Verze 2019/05



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
760 01 Zlin

Komentare k bakalarské praci:
Bakalaiska prace Tomase Minafika se zabyva tavenymi syry, technologii jejich vyroby a faktory,
které mohou ovlivnit funkcni vlastnosti a kvalitu tavenych syr(i. Déle se tato prace vénuje vlivu
pfimého a neptfimého zdhtfevu na konzistenci tavenych syri. Téma bakalafské prace je pfinosné
predevsim tim, Ze v soucasné dobé existuje jen malo praci, které by se zabyvaly pfimym zadhfevem
pfi vyrobé tavenych syrt. Mnozstvi literarnich zdrojl vyuZitych v praci Tomase Minarika v poctu 49
je dostacujici, 23 zdroju je v anglickém jazyce.
Prace ma prehlednou strukturu, ve které se vSak néktera témata neprehledné prolinaji, viz 1.
kapitola, kde student popisuje tavené syry, poté prechazi k pfirodnim syrdm a pak zase k tavenym
syrm. Popis pFirodnich syrd bych zaradila spiSe do podkapitoly 1.1 tykajici se surovin pro vyrobu
tavenych syr(. Taktéz téma tavicich soli, které se objevuji jako surovina pro vyrobu tavenych syr(,
ale jejich legislativa je probirana az v postupu vyroby tavenych syr(i. Navic, problematiku
reologickych vlastnosti tavenych syr( by bylo lepsi uvést jako samostatnou kapitolu. Tyto
pripominky jsou viak jen subjektivni.
V praci se v mensi mire vyskytuji nepresné formulace i preklepy, v textu nejsou odkazy na tabulky
a obrazky. Obrdzek 2 je spiSe tabulkou, vhodnéjsi by bylo vytvofit schéma diskontinualni vyroby
taveného syra. Kapitoly pfimého a nepfimého zahtevu a jejich vlivu na konzistenci taveného syra
jsou vzhledem k faktu, Ze na dané téma existuje pouze malo praci zpracovany dobte. Oceriuiji, Ze se
student Tomas Minafik danou problematikou zabyval a zvladl zpracovat tuto praci i s nedostatkem
literatury na dané téma.
Celkové lze fFici, Ze cile prace byly splnény, bakaldrskou praci Tomdase Minafika doporucuiji
k obhajobé a hodnotim ji stupném B-velmi dobfre.
Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Nastrané 15 piSete o tom, Ze fetézce bilkovin syrl obsahuji fosfoserinové skupiny, mizete
upresnit, co myslite pojmem ,,bilkoviny syr(“?
2. Nastrané 16 uvadite, Ze pfi konverzi para-kaseinu vapenatého na para-kaseinat sodny se
zvysuje schopnost struktury pfijimat vodu, mlzete vysvétlit proc?
3. Jak byste sefadil uvedené potraviny dle vyuZitelnosti vapniku v lidském téle a proc?:
mléko, mak, taveny syr, pfirodni syr
4. Ktery z uvedenych zahtevl je dle vaseho nazoru lepsi z hlediska tavenych syr( a jejich
nutriéni hodnoty, pfimy ¢i neptimy?

Ve Zliné dne 25. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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