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Nazev bakalaiské prace:

Vliv pouzité kultury na vybrané parametry syru zrajicich pod kopolymernim natérem

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&véra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace je napsana prehledné, s minimem formalnich a stylistickych nedostatku. Teoreticka
Cast prace prehledné a jasné pojednava o problematice biogennich amint a vyrobé syrd. V praktické
¢asti jsou srozumitelné prezentovany vysledky jednotlivych stanoveni, avsak postradam diskuzi

k dosazenym vysledkdm.

Velmi ocenuji pocet pouzitych literarnich zdrojl jejichZ vétsina je zahranicnich. Jisté formalni
nedostatky jsou v citaci v textu prace a v seznamu pozitych zdrojli (neuvedeni v textu zdroja 1, 6, 39,
40 a 45).

Uvedené vyhrady a nedostatky nesnizuji Uroven bakalarské prace, a proto ji doporucuji k obhajobé a
hodnotim stupném A —vyborné.

OtazKky oponenta bakalarské prace:

1. Mohla byste mi blize osvétlit funkci a uvést priklad ,,antakoidu“?
2. V cem spocivd princip homogenizace mléka a kdy ji uplatiiujeme v syrarské technologii?

Ve Zliné dne 26. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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