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Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné
3 MnoEstV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich B - velmi dobFe
zdroji
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury A - vyborné
5. Formulace zavért prace B - velmi dobfe

Piedlozenou praci doporucuji Kk obhajobé¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:
Studentka splnila zadany cil prace. Bakalarska prace splfiuje nalezZitosti reSersni prace. Téma prace,
vyuziti metody sous-vide pro pfipravu masa, je stdle aktualni. V praci je uveden popis
technologickych vlastnosti masa a jednotlivé gastronomické metody pouZzivané pro pripravu masa.
Podrobné je pak zpracovana kapitola Sous-vide, od potfebného vybaveni pro danou metodu, pfes
technologicky postup metody a vliv na jednotlivé kvalitativni ukazatele (barvu masa, chut,
$tavnatost).
Doporuceni:

- Chybi odkazy na obrazky v textu.

- U literatury uvadét aktudlni literarni zdroje, preferovat monografie a seridlové publikace nez

ucebni texty. Nékdy méné znamend vice.

- Za kazdym odstavcem neni vzdy v praci uveden literarni zdroj.

- Pokladat otdzku v zavéru prace neni vhodné.

- Mérné jednotky (gram, miligram) neuvadét v seznamu pouZzitych symbol( a zkratek.
Prace ma logickou strukturu, obsahova napli jednotlivych kapitol je vyvazena. Jazykova a formalni
stranka prace je na velmi dobré tGrovni. Uvedeno je velké mnoiZstvi literarnich odkaz(. Prace je psana
Ctivou formou. Studentka prokazala, Ze problematice rozumi.

Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném A — vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Uvedte potraviny, pro které neni vhodné vyuZiti metody sous-vide, zdGvodnéte.
2. Co je hlavnim divodem rozsifeni metody sous-vide k Upravé masa v poslednich letech?

Ve Vyskové dne 29. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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