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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatka z literatury A - vyborné
3. Zpracovani bakalatské prace B - velmi dobre
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatkt z literatury B - velmi dobie
5.  Formulace zavéra prace A - vyborné
6. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

PiedloZenou praci doporucujik obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Zamér zjistovani a ovéreni novych metod v gastronomii, a to konkrétné metody Sous — vide, je velmi
potfebné pro dokonalou znalost této nové gastronomické metody, ¢ehoz se studentka chopila velmi
zdafile.

V praci se vyskytuji drobné nepresnosti z pohledu formulaci a preklep(, které vsak nesnizuji hodnotu
prace z pohledu jejich moznych vystup0.

Studentka pracovala velmi iniciativné a samostatné.

Predlozend bakaldrskd prace neni plagiat.

Otizky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zlin¢ dne  29. 05. 2020

Podpis vedouciho bakalatské prace
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