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	Název diplomové práce:
	

	Fermentované mléčné výrobky obohacené o netradiční rostlinné a živočišné komodity

	


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	A - výborně

	2.
	Využití poznatků z literatury
	A - výborně

	3.
	Zpracování teoretické části
	A - výborně

	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	A - výborně

	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	B - velmi dobře

	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	B - velmi dobře

	7.
	Formulace závěrů práce
	B - velmi dobře

	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	A - výborně

	

	Předloženou práci Vyberte doporučení k obhajobě a navrhuji hodnocení

	
	
	A - výborně




	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce Magdalény Zvonkové je věnována přípravě fermentovaných mléčných výrobků obohacených o netradiční komodity živočišného a rostlinného původu. V teoretické práci jsou vyčleněny dvě kapitoly. První z nich se týká fermentovaných výrobků z mléka, druhá se věnuje vybraným netradičním surovinám. Obě části stručně popisují základní charakteristiku těchto produktů a komodit, větší důraz je kladen na jejich potenciální benefity pro lidské zdraví při jejich zařazení do výživy. V teoretické části práce jsou vhodně a přehledně zpracovány také schémata týkající se klasifikace a výroby fermentovaných mléčných výrobků. Praktická část práce popisuje výrobu jogurtů obohacených o sušené plody goji a moučku z potemníka moučného, stanovení neutrálně detergentní vlákniny v plodech jeřábu ptačího a rakytníku řešetlákového a stanovení chitinu v larvách a svlecích potemníka moučného. Získané výsledky jsou prezentovány v přehledných grafech a tabulkách, které jsou následně v textu diskutovány s dostupnou literaturou. Pro sepsání práce bylo použito 165 literárních zdrojů. Použité zdroje pochází z odborných časopisů, knih a národní i evropské legislativy. Výjimkou je citovaná internetová stránka, z níž byla čerpána infografika zobrazující přehled vybraných jedlých květů.
Práci Magdalény Zvonkové považuji za zdařilou a doporučuji ji k obhajobě.
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