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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
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Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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Komentare k diplomové praci:

Diplomovéa prace Bc. Anny Vincové se vénuje vlivu dvoustupnového ptidavani vody na
viskoelastické a tribologické vlastnosti taveného syra. Jedna se o aktualni a zajimavé téma,
které v literatufe doposud neni dostatecné zpracovano.

Teoretickd cast diplomové prace predstavuje velmi podrobnou a vyCerpavajici reSersi na
zadané téma. Text je psan srozumitelné, bez gramatickych, pravopisnych, ¢i stylistickych
chyb. Jedinou pfipominku mam k citovani legislativnich piedpist, kdy se standardné cituje
puvodni znéni vyhlasky s dovétkem ,,ve znéni pozdéjsich predpist‘ nebo ,,v platném znéni*,
nikoli jen nejnovéjsi novela prislusné vyhlasky.

Cile diplomové prace jsou jasn¢ a srozumitelné definovany. Metodickd Cast je sepsana
ptehledné. Vysledky jsou zpracovany piehledné formou tabulek a grafii a jsou komentovany
velmi podrobné. Nechybi bohata diskuze vysledktli, zahrnujici srovnani se zahrani¢nimi
studiemi publikovanymi v ¢asopisech s impakt faktorem. Zavér prace piehledné a vystizné
shrnuje dosazené vysledky, jasné¢ definuje pfinos prace a nastinuje jeji mozné pokracovani.
Seznam literatury zahrnuje velmi kvalitni literaturu, sloZenou pifevazné z cizojazyénych
¢lankt a knih z databaze WoS apod.

Zavérem konstatuji, ze predlozena diplomova prace Bc. Anny Vincové je velmi zdafila a
nemam k ni zadné vyhrady. Proto ji doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni A —
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Na str. 22 uvadite, ze optimalni pH tavenych syru je 5,6-5,8. Jaké vlastnosti maji
tavené syry, je-li jejich pH niz§i/vyssi neZ je toto optimum?
2. Je legislativné povoleno pro vyrobu tavenych syri pouzivat rostlinné tuky c¢i
bilkoviny?
3. Nastr. 25 piSete o kontinudlni vyrob¢ tavenych syrt pomoci UHT jednotky. Je mozné
vyrobit sterilovany taveny syr i jinym zpisobem?

Ve Zlin¢ dne 23. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace
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