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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

- . Hodnoceni dle ECTS
Kritérium hodnoceni
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich . “
A - vyborné

zdrojl
4. Popis experimentli a metod feSenti A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavért prace A - vyborné

Predlozenou praci doporuéuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomové prace Bc. Marie Piidalové se vénuje Stanoveni polyfenolickych sloucenin a
antioxidac¢ni aktivity v matcha Caji s ohledem na jeho stravitelnost v zavislosti na teploté a
délce louhovani. Jednd se o aktudlni a zajimavé téma, které v literatuie doposud neni
dostatecn¢ zpracovano.

Teoretickd cast diplomové prace predstavuje velmi podrobnou a vycerpavajici resersi na
zadané téma. Text je psan srozumiteln€, bez gramatickych, pravopisnych, ¢i stylistickych
chyb. Jedinou ptfipominku mam k tvrzeni v Givodu, Zze bylinné a ovocné ¢aje nejsou Caje,
S ¢imz nesouhlasim (viz ma 1. otazka).

Cile diplomové prace jsou jasn¢ definovany. Metodickd cast je sepsdna srozumitelné.
Vysledky jsou zpracovany piehledné formou tabulek a grafii a jsou komentovany velmi
podrobné. Ocenuyji téz statistické vyhodnoceni vysledkti. Nechybi bohata diskuze vysledki,
zahrnujici srovnani se zahrani¢nimi studiemi publikovanymi v ¢asopisech s impakt faktorem.
Zaver prace piehledné a vystizné shrnuje dosazené vysledky, ocenila bych mozna alespon
nastin mozného pokracovani. Seznam literatury zahrnuje velmi kvalitni literaturu, slozenou
Z vetsi Casti Z cizojazyEnych ¢lanka a knih z databaze WoS apod.

Zavérem konstatuji, Ze ptedloZzena diplomova prace Bc. Marie Pridalové je velmi zdafild a
nemam k ni zadné vyhrady. Proto ji doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni A —
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jak je ve vyhlasce ¢. 330/1997 Sb., v platném znéni, definovan ¢aj? Jak se ¢aj déli?
2. Nastr. 15 uvadite, Ze ¢aj vykazuje chut' umami kviili vysokému obsahu aminokyselin.
Které aminokyseliny se konkrétn€ podileji na chuti umami?
3. Na str. 25 zmiflujete pozitivni G¢inky kofeinu. Existuji i néjaka negativa spojena
S konzumaci (vétsiho mnozstvi) kofeinu?

Ve Zling dne 26. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2019/05



