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Poznámky k vyplňování posudku:
1. U hodnocení jednotlivých kritérií použijte následující stupnici: A – splněno velmi kvalitně, výrazně překračuje požadavky; B – splněno kvalitně; C – splněno bez výhrad; D – splněno s menšími nedostatky; E – splněno, ale s výraznými nedostatky; F – nesplněno.
2. Pokud je jakékoliv kritérium ohodnoceno stupněm F, práce musí být celkově hodnocena jako nevyhovující, která nesplňuje kritéria pro obhajobu DP a nelze takovou práci doporučit k obhajobě.
3. Vedoucí DP se musí slovně vyjádřit ke každému hodnotícímu kritériu!

Hodnotící kritéria: 	Hodnocení
	1. Cíle a metody práce
	B
	Cieľom práce je vytvoriť podnikateľský plán pre otvorenie novej gastronomickej prevádzky. Autorka zvolila kvalitatívnu metódu ako jednu z hlavných metód práce, oceňujem výber dvoch cieľových skupín (potenciálny a súčasní zákazníci). Limitom práce je, že tieto data nie je možné generalizovať na väčšiu vzorku. 







	2. Teoretická část práce
	B
	Teoretická časť práce je tvorená prevažne českými zdrojmi, čo môže byť čiastočne ovplyvnené i tým, že autorka z veľkej časti v práci využíva tuzemské zákony a legislatívu. V prvej polovici teoretickej časti sa často opakujú dva-tri zdroje, ktoré prevažujú. Po obsahovej stránke však teoretická časť vhodne korešponduje s cieľom a náplňou práce. 







	3. Praktická část práce – analýza
	B
	Analytická časť sa otvára úvodom o spoločnosti Suny King, ku ktorej bude pridružený nový podnik. Začiatok analytickej časti by bolo vhodné doplniť  informáciami o súčasnej ekonomickej situácii podniku, pokiaľ boli k dispozícii. Je pomerne škoda, že autorka nevyužila potenciál známosti v už existujúcej prevádzke a nepodporila toto výpoveďou s majiteľmi, ktorý by prácu mohli doplniť o informácie prípadne tieto informácie nezmienila aspoň v úvode zámeru. Inak oceňujem rozhovory s potenciálnymi a stávajúcimi zákazníkmi, ktoré myšlienku novej prevádzky podporili a vďaka nim sa podarilo zmapovať myslenie zákazníkov o gastro podnikoch v danej oblasti. 







	4. Praktická část práce – projektová / výzkumná
	B
	Praktická časť práce je vypracovaná v súlade s princípmi podnikatelského zámeru, obsahuje všetky podstatné časti. Študentka precízne spracovala i všetky relevantné výpočty.





	5. Formální úroveň práce
	B
	V práci sa vyskytuje pár formálnych chýb (napr. zoznam literatúry, chýba názov knihy, riadok odskočený bez autora apod. str. 113). Inak je práca logicky previazaná a spĺňa všetky kritéria diplomovej práce. 









	Závěrečné hodnocení DP*
	B
	Oceňujem, že študentka zvolila téma, ktoré reálne vychádza z potreby praxe, a to podniku, ktorý chce rozšíriť svoju prevádzku vzhľadom k uspokojeniu zákazníkov. Práca vykazuje pár drobných nedostatkov, no i napriek tomu konštatujem, že študentka mala so spracovaním údajov a ich zberom veľa práce a určite ju v týchto smeroch obohatila. Prácu odporúčam k obhajobe a hodnotím známkou B – veľmi dobre. 


* Výsledná známka není aritmetickým průměrem jednotlivých kritérií hodnocení práce.

Otázky k obhajobě:
1. V úvode práce uvádzate, že majitelia prišli s myšlienkou vybudovania nového gastronomického podniku. Na základe konzultácií s majiteľmi a ich skúsenosťami uveďte hlavné dôvody, ktoré ich k tomu viedli. 
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Práce splňuje kritéria pro obhajobu DP. Práci doporučuji k obhajobě. 

DP byla podrobena kontrole ke zjištění původnosti práce v IS STAG. Na základě výsledků této kontroly bylo zjištěno, že práce není plagiát.
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