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Student nastoupil do doktorského studijniho programu v zati 2017. Jiz ve své diplomové praci zkoumal
mozZnosti zpracovani odpadnich tkani obsahujicich kolagen na parcidlni hydrolysaty kolagenu.

V disertacni praci se vénoval zpracovani vybranych nevyuzitych kufecich tkani (zejména b&haky, kize a
hlavy), které jsou bohaté na kolagen, k piipravé kolagennich produktii (Zelatiny a hydrolysaty).

Po prostudovéni literarnich zdroji zjistil, Ze odpadni ¢asti dribeZe se sice v nékterych piipadech
zpracovavaji, ale doposud znamé postupy jsou zaloZeny na vyuziti kyselého nebo alkalického opracovani
surovin. Po kritickém zhodnoceni soufasného stavu feSené problematiky si stanovil cile své préce.

Po odbéru separovanych tkani z driibeZaiského zavodu se nejprve zaméfil na vstupni analysu surovin a
nasledné jejich standardisaci pro dal$i zpracovani. Navrhl a ovéfil nékolik postupt, spocivajicich ve vyuziti
komeréné dostupnych proteolytickych enzym, k fizenému naruseni kolagenni struktury, ktera je nezbytna
pro extrakci Zelatin, pfipadné hydrolysatii. Cela jeho prace je postavena tak, aby se v maximalni moZné
mife aplikovala filosofie cirkuldrni ekonomiky — minimalisace pouzitych chemikalii v pribéhu
zpracovatelskych procesi, maximalisace zisku pfipravenych produkt a minimalisace vzniku vedlej$ich
produkt vzniklych v priibéhu zpracovatelského procesu. S vyuZitim pldnovanych experimenti (DOE)
provedl optimalisaci zpracovatelskych postupli driibezich tkani tak, aby byly pfipraveny kuteci Zelatiny,
respektive hydrolysaty, s vlastnostmi srovnatelnymi s bé&Zné¢ dostupnymi produkty vyrobenymi
z veprtovych a hovézich tkani. Pfipravené produkty detailné charakterisoval a navrhl moZnosti jejich
vyuziti, zejména pro farmaceutické (oralni davkovaci formy), potravinaiské ¢i kosmetické aplikace, véetné
navrhu vhodnych zpracovatelskych technologii.

Ing. Petr Mrézek je autorem a spoluautorem celé fady publikaci v odbornych periodikdch abstrahovanych
v databasi Web of Science a Scopus. Je spoluautorem ¢eského patentu tykajiciho se biotechnologického
postupu zpracovani dribeZich odpadl na Zelatiny a hydrolyséaty. Je rovnéZ spoluautorem mezinarodni
patentové pfihladky na stejné téma, kterd je v soudasné dob& ptedmétem fizeni. Byl rovnéZ aktivnim
ti¢astnikem na mnoha védeckych konferencich, kde pfednasel v ceském a anglickém jazyce.

V rdmei doktorského studia student splnil vSechny podminky, v fddnych terminech vykonal planované
zkousky a absolvoval studijni pobyt na Slovenské pol'nohospodarske univerzite v Nitre na Fakulte

biotechnoldgie a potravinarstva.

Za celou dobu doktorského studia prokazoval vysokou iniciativu, zdjem o feSenou problematiku, aktivné
se podilel na experimentech. Prokazal schopnost samostatné védecky pracovat a pfipravovat odborné
publikace. Multioborové zaméfeni jeho vyzkumu (feSeni problematiky odpadii potravinai'ského primyslu,
polymerni inZzenyrstvi, aplikace piirodnich polymerQ v potravinaistvi a farmacii) je zfejma.

Vysledky jeho prace jsou velmi zasluZznym dilem, které mé velky potencial pro praxi.

Jednoznaéné doporucuji, aby prace Ing. Petr Mrazka byla pfijata k obhajobé a aby mu byl, po uspé&iné
obhajobg, udélen védecky titul ,,Ph.D.“
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