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Oponentsky posudek
dizertacni prace Ing. Terezy Kolackové
na téma

"Obsah biologicky aktivnich latek v matcha cajich a jejich stanoveni v prtibéhu

pripravy"

STUDIJNi PROGRAM: P2901 Chemie a technologie potravin
STUDIINI OBOR: 2901V013 Technologie potravin
SKOLITEL: doc. Ing. Daniela Sumczynski, PhD.

PredloZenadizertacniprace se zabyva analyzouvyznamnych nutriénich latek v prascich pro pfipravu
matcha ¢aju, dale v jeho vyluzich, v nestraveném podilu a v ledovych matcha ¢ajich. Tato problematika
je aktudlni, nebotv soucasné dobé se celosvétové zvysuje konzumace matcha ¢aja.

Prace je, v€etné pfiloh, zpracovanana 152 stranach a je ¢lenénazplisobem obvyklym pro tento typ
praci. V kapitole "Soucasny stav feSené problematiky" uchazecka popisuje rostlinu ¢ajovniku (Camellia
sinensis), zabyva se také péstovanim cajovniku pro pfipravu matcha ¢ajii a vybranymi biologicky
aktivnimi latkami v zelenych &ajich. Cile prace jsou definovany jasné, vidy pro kazdy ze ctyf
experimentl. V nasledujicich dvou kapitolach nazvanych "Zvolené metody zpracovani" a "Vybrané
dosazené vysledky prace" se autorka zabyva metodikou jednotlivych experimentd, popisem vysledkd
a diskuzi ziskanych vysledku. Vysledky jsou prezentovany formou tabulek, s vyjimkou jednoho obrazku
snimka matcha ¢aja ziskanych skenovaci elektronovou mikroskopii a nékolika dalSich obrazkd
uvedenych v pfilohach prace. Diskuze je pfevainé omezena na srovnaniziskanych vysledk( pritomnych
nutricnich latek a mineralnich prvkad s vysledky jinych autord. V kapitole "Pfinos prace pro védu a praxi"
jsou zhodnoceny pfinosy prace, zejména to, Ze byly na Ustavu analyzy a chemie potravin validovany
dvé metody pro stanovenivybranych latek v matcha ¢ajich, a také to, Ze byly ziskany nové poznatky o
matcha C¢ajich. Kapitola "Zavér" shrnuje ziskané vysledky.

Pripominky k prdci:

- poformalnistrance je dizertacniprace napsanas mnohymipreklepy, formalnimiaformulaénimi
nedostatky,

- textje namnohych mistech odlisné formatovan (zejména odliSné radkovanitextu v kapitolach
5a6),

- mnohé tabulky nejsou najedné strané, coz ztéZuje orientaci; toto bylo mozné u vétsiny tabulek
upravit fradkovanim, zcela odlisny format je u tabulky 25,
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- vtextuchybivysvétlenimnohych zkratek —toto do jisté miry ztéZuje orientaciv textu,

- citace v textu prace nejsou uvadény dle jednotného pravidla (abecedninebo chronologické
fazeni), obdobné se objevujichyby v seznamu pouZitych literarnich zdroju,

- uobr. 2 chybizdroj, anglicky obrazek v ¢eském textu prace (str. 31),

- nastr. 55 je chybné uvedenovysvétlenizkratky PTMI (je stejné, jako vysvétlenizkratky PTWI),

- nastr. 105 je uvedeno, Ze "disertacni prace se zabyvda vyrobou matcha ¢aje ...", vyroba matcha
Caje je pouze popsanav teoretické ¢asti prace,

- v Zivotopise uchazecky je nespravné uvedena fakulta, na které od roku 2010 studovala (je to
Fakulta technologickd, nikoliv "Technologicka fakulta").

Na autorku dizertaéni prdce mam nésledujici dotazy:

1) V matcha cajich jste stanovovala i aminokyselinu theanin. MlzZete uvést jejivzorec a zakladni
vlastnosti? Kterd slouceninaje jejim prekurzorem?

2) Vysvétlete prosim, dle jakého klice byl volen vybér ¢ajd pro jednotlivé analyzy a experimenty.

3) V préaci se zmifujete, Ze zelené ¢aje, véetné matcha, maji antimikrobni Ucinky. Na jaké
mikroorganizmy pUsobiinhibi¢né a v jaké koncentraci?

4) Na zdkladé ziskanych vysledku a informaci, které jste Cerpala z literdrnich zdroji, se pokuste
navrhnoutidealni zplsob pfipravy matcha caje.

Na zakladé komplexniho hodnoceni prdce mohu konstatovat, Ze cile prace byly naplnény.
Uchazecka prokazala samostatné tvarci schopnosti. Vysledky uvedené v predlozené dizertacni prad
jsou cenné zejména z toho dlvodu, Ze rozsifuji a dopliiuji informace v oblasti zkoumani biologicky
aktivnich latek v matcha ¢ajich.

S ohledem na vyse uvedend stanoviska splfiuje dizertaéni prace Ing. Terezy Kolackové "Obsah
biologicky aktivnich latek v matcha ¢ajich a jejich stanoveniv priibéhu pfipravy" vSechny standardné
kladené pozadavky na dizertacni praci. Praci doporucuji k obhajobé a navrhuiji, aby byl Ing. Tereze
Kolackové po Uspésné obhajobé udélen titul "doktor" (Ph.D.) v doktorském studijnim programu
Chemie a technologie potravin ve studijnim oboru Technologie potravin.

Ve Zliné dne 18. 8 2023
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