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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Technologické vlastnosti tuzemského a cizokrajného ovoce
(téma)

Uchazečka se ve své práci zaměřila na chemické složení ovoce. Zabývá se dělením ovoce, jeho původem, chemickým složením a součástí jejího rukopisu jsou také návrhy na využití jednotlivých druhů ovoce pro potravinářské zpracování. Právě posledně jmenovaná kapitola mohla být napsána vhodnějším způsobem, podle mého názoru je málo přehledná. 

Přestože problematika je rozsáhlá, uchazečka ji vhodně zpracovala, a to po odborné stránce. Množství použitých literárních zdrojů je dostačující, je však škoda, že zde nejsou zapracovány také novější poznatky a literatura se většinou omezuje jen na knižní zdroje a skripta.

Na práci mi nejvíce vadí často slohově nevhodné formulace a řada překlepů. Díky tomu některé pasáže působí chaoticky. Také kapitola Úvod je příliš rozsáhlá.

Jako oponent bych měl následující dotazy:

1) Můžete blíže chemicky definovat vonné látky u ovoce ?
2) Jak rozdělujeme odrůdy jabloní podle doby sklizně a dozrávání ?
3) Co vedlo studentku k tomu, že si vybrala právě ty druhy ovoce, které popisuje?
4) Co je to konzervárensky účinná sušina a jaké hodnoty by u konzervovaných ovocných výrobků měla mít ?
Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a klasifikuji ji stupněm C-dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  C – dobře


         podpis recenzenta bakalářské práce
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