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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Fyziologické vlastnosti bakterií jogurtových kultur

Předložená bakalářská práce Jany Knéblové se zabývá bakteriemi mléčného kvašení, konkrétně bakteriemi, které jsou součástí kultur při výrobě jogurtů a fermentovaných mlék.
Práce je zpracována přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. Bakalářka v přípravné fázi shromáždila zejména tuzemskou literaturu a materiály z internetových zdrojů, které jí posléze umožnily zpracovat literární rešerši na dobré úrovni. Bakalářská práce má rozsah cca 40 stran. V úvodu je čtenář seznámen s řešenou problematikou, následuje rozsáhlá teoretická část a závěr vystihující obsah zpracované bakalářské práce.

Jana Knéblová přistupovala k vypracování bakalářské práce poměrně zodpovědně a aktivně se podílela na jejím zdárném dokončení. Závěrem mohu konstatovat, že práce splnila zadané cíle. Bakalářskou práci hodnotím jako přínosnou pro studentku oboru Chemie a technologie potravin, která vhodně doplňuje její dosavadní poznatky z biologie a technolgogie potravin.
Doporučuji přijmout bakalářskou práci slečny Jany Knéblové k obhajobě a hodnotím známkou B – velmi dobře. 

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           B – velmi dobře
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