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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace studentky Be. Veroniky Skupinové se zabyva stanovenim celkového
obsahu polyfenolt, antioxidacni aktivity a senzorickym hodnocenim bylinnych ¢aji

Vv zavislosti na jejich zpracovani. Teoreticka ¢ast diplomové prace je psana piehlednou
formou a jednotlivé ¢asti textu na sebe navazuji. Po formalni strance 1ze vytknout
nejednotnd forma citaci. V textu se vyskytuji ob¢asné preklepy a formalni nedostatky.
Diplomova prace byla sepsdna s vyuzitim 82 literarnich zdroji, nékteré literarni publikace
jsou mén¢ aktudlni.

Vysledky praktické ¢asti jsou uvedeny v tabulkach, pro lepsi ptehlednost bych doporucila
zvyraznit diskutovana data, nebo vyuzit jinou formu prezentace vysledki, napt. pomoci
grafli. Doporucila bych také $irsi diskuzi s vyuzitim odbornych literarnich zdroji. Podle
mého nazoru by studentka mohla 1épe formulovat zavér, kde postraddm porovnéni
zédsadnich vysledki.

Otazky oponenta diplomové prace:

Na zakladé Vasich ziskanych dat, uvedte ktery vzorek a jeho zplsob pripravy byste doporucila ke
konzumaci?

Ve Zling dne 26.5.2023

Podpis oponenta diplomové prace
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