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Komentare k diplomové praci:

PredloZzena diplomova prace Bc. Michaly Sedlackové je zamérena na stanoveni aromatickych

a organickych latek v ovocnych destilatech v zavislosti na roc¢niku sklizné. Autorka logicky Clenila
teoretickou cast prace, ve které postupné charakterizovala vybrana ovoce a jejich chemické
sloZeni. Dale se vénovala technologickému postupu vyroby kvasu a destilace, a také chemickému
sloZeni a zrani destilatd. V praktické ¢asti prace byly splnény vSechny zadané cile.

Do praktické ¢asti studentka zaradila i nékteré Udaje, které by spiSe mély byt soucasti teoretické
Casti prace (obecné predstaveni pouzitych metod, str. 42 a 46). V popisu experimentu chybi
nékteré Udaje, napriklad plvod destilatd, obsah ethanolu (viz otazka), Cistota a vyrobce pouZzitych
chemikalii a standard(l. U senzorického hodnoceni neni uvedeno, zda se jednalo o proskolené
hodnotile nebo lajky, zda méli k dispozici vodu atd.

Prace obsahuje fadu typografickych a formalnich nedostatkd, jako jsou predlozky na konci radkd,
chybéjici mezery a predlozky, Spatné sklonovani a nevhodné pouziti slov, nad obrazkem je
nevhodné umistén titulek obrazku, citace nejsou vZidy usporadany postupné. Navic obrazky 8-10
(kalibracnich krivky, str. 49) neobsahuji popisky os, znacky na osach a nejsou uvedeny jednotky.
Pro lepsi pfehlednost by bylo vhodné pouZivat stejné poradi a oznaceni vzorkud pro vsechny tfi
analyzy (nashi hruska 2021 x Hruska_2021 x Destilat z hrusky Nashi 2021). V grafech s vysledky
chybi chybové Usecky, pokud tedy vzorky nebyly proméreny pouze jednou. Taktéz by bylo vhodné
zahrnout statistickou analyzu vysledk.

Diskuse vysledk( je obsahl3, ale chybi mi snaha o propojeni namérenych hodnot z analytickych
stanoveni se ziskanymi vysledky ze senzorické analyzy. U senzorického hodnoceni zcela chybi
srovnani s literaturou. V zavéru prace je nedostatecné zminény pfinos prace a vyhodnoceni
zavislosti vysledk(l na rocniku sklizné, cozZ je i soucast nazvu diplomové prace.

| pfes uvedené nedostatky praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném C — dobre.
Otazky oponenta diplomové prace:

Odkud jste méla vzorky? Jednalo se o komerc¢ni nebo Vami pfipravené vzorky destilatl. Pokud byly
ovocné destilaty Vami pripravené, tak pochdazelo ovoce pro viechny tfi roky ze stejné oblasti?

V klicovych slovech mate uvedeny ethanol, ale nikde v praci neni uveden obsah ethanolu

ve vzorcich. Byl ve vSech vzorcich stejny? V teoretické ¢asti prace uvadite, Ze obsah ethanolu
ovliviiuje chut a vani destilatd, které byly hodnoceny v senzorické analyze. Jakymi metodami byste
mohla kvantifikovat mnozstvi ethanolu ve vzorcich?

Na strané 74 mate graf s obsahem kyseliny jablecné ve vzorcich, ale osa y ma maximalni hodnotu
70 mg/I. Pfitom v textu piSete, Ze: ,, Nejvyssi koncentraci vykazoval vzorek slivovice, rocnik 2022
a to s obsahem 716,5 mg/I, ...“. Je tento Udaj spravny?

Ve Zliné dne 26. 05. 2023
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