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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


použití čistých mlékárenských kultur při výrobě zakysaných výrobků
Cílem bakalářské práce Radky Nedopilové bylo vypracování literární rešerše o charakteristice čistých mlékárenských kultur a jejich využití. Význam práce je v aktuálnosti a poměrně velké medializaci dané problematiky hlavně z pohledu použití probitických kultur.
Práce pojednává o historii čistých mlékárenských kultur, jejich obecných vlastnostech a významu. V následujících kapitolách jsou detailněji popsány charakteristiky kultury smetanové, jogurtové, acidofilní, kefírové a probiotické. Práce je také obohacena o stručný popis technologie výrob typických zakysaných výrobků. Samostatná kapitola je také věnována problematice tvarohu – jak z pohledu využití kultur tak technologie výroby.
Studentka vypracovala bakalářskou práci na vysoké úrovni, stylisticky ucelenou a vhodně doplněnou obrázky.
Radka Nedopilová přistupovala k vypracování bakalářské práce aktivně a zodpovědně, prokázala schopnost samostatné práce s literaturou. 
Práce Radky Nedopilové splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářskou práci, doporučuji ji k obhajobě celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně

Ing. Jana Růžičková, Ph.D.
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