Příloha k protokolu o SZZ č.



Student/diplomant    Petra Danišová
Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:             Fakulta technologická


Aprobace 
       student




Ústav:

Ústav potravinářského inženýrství
Recenzent *)   RNDr. Miroslav Grossmann
Datum odevzdání posudku :     8.8.2008

             Vedoucí *)      Ing. Daniela  Kramářová,Ph.D.
Posudek dipLomové/bakalářské práce

antimikrobiální účinek kyseliny olejové na vybrané kmeny bakterií


(téma)

Práce sleduje zajímavou a užitečnou problematiku v oblasti hledání přirozených, účinných prostředků v boji proti bakteriím, které představují nejčastější rizika v kontaminaci potravin a mohou tak vážně ohrozit při jejich konsumaci spotřebitele.

Výběr bakteriálních kmenů je dobře volen a představuje jedny z nejfrekventovanějších skupin bakterií. Kyselina olejová z velkého množství mastných kyselin představuje zlomek možných organických látek této skupiny, která si s hlediska jejich praktického využití pro účely potravinářské dekontaminace zasluhuje pozornost. 

S metodického hlediska vybrala studentka metodu maximálního ředění, kterou přizpůsobila skýtaným možnostem a nazvala „metodou v bujonu“. Volenou statistickou metodou doložila obdržené výsledky. Budiž však podotknuto Kruskal-Wallisův test, jakožto neparametrický se pro biologii, chemii a ostatní přírodní vědy nedoporučuje. Teoretický výklad dokládají pěkné ilustrace.

Praktická část práce je rovněž graficky dobře doplněna řadou tabulek a obrázků, přesvědčivě demonstrující dosažené výsledky. 

V teoretické části práce jsou některé formální nedostatky, překlepy, drobné gramatické nedostatky a nelogické věty. Rovněž výklad patogenese v některých případech nese známky nepochopení tohoto jevu při studiu z uváděných pramenů. 

Několik poznámek k textu.
Str. 4

U testovaných kmenů se uvádí znaky typových kultur dle sbírkových katalogů poskytovatele.

Formáty názvů taxonů je nutné důsledně dodržovat dle jednotné konvence - tedy: Salmonella typhimurium nikoliv Salmonella Typhimurium. (A jinde).
Str. 8

Spíše jako antiseptik než antibiotik, vzhledem k naprosto odlišnému původu mastných kyselin, způsobu aplikace a mechanismu účinku.
Str. 10

Pokud se uvede citace na konci věty pak: ... pouzdro, bičíky fimbrie, inkluze a mesozómy (9). Nikoliv ... pouzdro, bičíky fimbrie, inkluze a mesozómy. (9) (A jinde).
Str. 11

Je li skupina autotrofní, viz výše a), řazena samostatně nemůže být pojmově opět řazena pod skupinu heterotrofní.
Parazitologický stav představuje jednu z nejčastějších ekologických formací. Méně častěji  se to projeví jako nemoc.
Str. 12

Poněkud nelogická věta vzhledem k nadpisu kapitoly.
Insekty – patří infekce nebo infekty.

Str. 13

To je velmi omezený výčet možných infekcí působených E.coli.
Nejen průjmová onemocnění, ale i jiná. zejména pak serotypy EHEC.
Jako 5 typ bývá  v potravinářské mikrobiologii uváděn enteroagregativní typ (EAEC).
Patří - Salmonella typhi
Str. 14

Podle různých klasifikačních schémat z 2000 ev. až 4000 serotypů jich u člověka bylo izolováno asi jenom něco kolem 100.

Str. 16

Pseudomonas aeruginosa  nikoliv Pseudomonas aeruginsona

Je sám druh - tedy jeho typy (sero-, bio-, fago-) nebo jiné nižší systematické kategorie by se mohly také podílet na patogenitě.
Str. 17

Perigea? Asi se myslí řiti? Když tak peripygea. Slova nejsou v lékařských slovnících.
Str. 21
I u tabulek bývá dobrým zvykem citovat pramen (pokud jsme je netvořily) .
Str. 26

Pod pojmem materiál obvykle zahrnujeme předměty výzkumu. Tady tedy kyselinu olejovou a citované bakteriální kmeny. 

V metodice pak zobecníme postup „metody v bujonu“, který by měl a snad také je u všech testovaných kmenů stejný. Ta může být doplněna i o detaily (pomůcky, předpisy apod.).

Výsledná statistická data, by zejména v bakalářské práci, měla být doložena konkrétním protokolem získaných hodnot. Jinak konečné výsledky mohou nabýt dojmu „přání je otcem myšlenky“.

Závěr shrnuje demonstrované výsledky, které patrně nesplnily očekávaný efekt účinku na testované kmeny použitou metodou. Lze předpokládat, že účinek  pohybující se pouze v jednom řádu v dosti vysokých koncentracích (v porovnání s antiseptiky, desinfekčními látkami nemluvě o antibiotikech), nedává využití olejové kyselině příliš slibné naděje. 

Slovo diskuse u závěru je pouze symbolické neb v textu se s nikým nediskutuje.   

Přes formální nedostatky a poněkud ukvapený styl, je práce přínosem v orientaci obrovského množství látek relativně využitelných pro boj s mikrobi. Práce je ve shodě se zadáním a plně vyhovuje nárokům na bakalářskou práci. 

Diplomantka by měla odpovědět na následující otázky:
1. Proč se snažíme v zemědělské a potravinářské praxi opouštět v boji proti mikrobům užívání antibiotik a hledat látky, které by je nahradily?

2. Jaký je rozdíl v používání antimikrobních látek in vivo a in vitro (při aplikaci v potravinářské praxi)? 
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