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PredloZena disertaéni prace je sepsana v zavazném formatu UTB a obsahuje kapitoly Abstrakt,
Cile prdce, Uvod, Soucasny stav Fesené problematiky, Materidl a pristroje, Metodika, Vysledky,
Diskuse, Zdvér, Pfinos pro védu a praxi, Seznam pouZité literatury, Seznam pouZitych zkratek
a symbolii, Seznam obrdzkit a tabulek. Nechybi ani Curriculum vitae autorky a jeji publikacni

¢innost a dalsi odborna ¢innost.

Soucasny stav feSené problematiky vénovany vyskytu biogennich aminG ve vybranych
fermentovanych potravinach, jejich fyziologickym uéinkim na lidsky organismus, detoxikaci,
metodam jejich eliminace i metodam stanoveni, je srozumitelné popsén na 28 stranich

a doplnén 6 nazornymi schématy a obrazky a 1 tabulkou.

Diserta¢ni prace md jasné definované 4 cile a vhodné zvolenou metodiku i experimentélni
podminky vychazejici z pristrojového vybaveni Ustavu inZenyrstvi a ochrany Zzivotniho

prostiedi UTB ve Zliné.

Vlastni experiment autorka rozdélila do kapitol Experiment I az Experiment III, Které na sebe
logicky navazuji. Disertaéni prace se vénuje sledovani vlivu vybranych technologickych
parametrli na schopnost Lacticaseibacillus casei CCDM 198 degradovat 5 biogennich amint
jak in vitro (dva typy kultivaéniho média MRS), tak pfimo v redlné potraviné (mléko). Autorka
se zaméfila na nejcastéji se vyskytujici biogenni aminy v potravinach a experimenty provadéla

pro histamin, fenylethylamin, tyramin, putrescin a kadaverin. Jejich bytek po spole¢né
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kultivaci s mikrobialni kulturou byl analyzovan technikou HPLC/DAD po pfedchozi
derivatizaci dynsylchloridem. U studovaného kmene Lacticaseibacillus casei CCDM 198 byla
rovnéz ovéfovana produkce enzymu multicopperoxidazy (MCO) a studovan vliv doby
kultivace na enzymovou aktivitu. Pro tyto experimenty byly pouzZity techniky

polyakrylamidové elektroforézy a spektrofotometrie ve viditelné oblasti.

Zjisténé zaveéry dosazené v praci jsou vhodné diskutovany a jasné formulovany. Autorka
prokéazala vyznamnou degradac¢ni schopnost kmene Lacticaseibacillus casei CCDM 198 jak za
in vitro podminek. tak i v mléce. Byla potvrzena pfitomnost i katalyticka aktivita enzymu MCO,

ktery je zodpovédny za redukci biogennich aminti u bakterii mlé¢ného kvaseni.

Ziskané vysledky tak maji aplikac¢ni potencial a slibné vyuziti v potravinaiskych technologiich,
kde je mozné pouzitim vybranych bakterii mlé¢ného kvaSeni redukovat biogenni aminy a

eliminovat tak jejich nezddouci G¢inky na konzumenta.

Prace je sepsana na 142 stranach textu, z toho vlastni prace bez piiloh na 118 stranach. Prace je
sepsana jasné a poutavé s minimem preklepti. Autorku 1ze pochvalit za dobrou ¢estinu. Kladné
hodnotim také pouziti nové nomenklatury mléénych bakterii, pficemz ptvodni oznaceni je vzdy
uvedeno v zavorce. Velmi vysoko hodnotim zafazeni nazornych schémat 3.1 a 3.2, které
sumarizuji metodicky postup pfi studiu vlivu vybranych faktorii na redukéni schopnosti
bakterie Lacticaseibacillus v MRS bujonu a v mléce. Teoreticka i experimentalni ¢ast vcetné
vysledkli experimentli a souhrnné diskuze a jasné formulovanych zavért se opird o 147

relevantnich literarnich odkazu.

Pro realizaci a sepsani prace bylo provedeno a vyhodnoceno (i statisticky) velké mnozZstvi
experimentl. Autorka k experimentim pouzila metody mikrobiologické i analytické, disertacni
prace je tedy plné mezioborova. Prace byla realizovana na Ustavu inZenyrstvi ochrany
Zivotniho prostfedi béhem péti let, do kterych bohuZzel zasdhla pandemie covid -19 s jejimi
dasledky v podobé uzavteni 8kol a védeckych pracovist. Tyto neblahé vlivy se vSak na kvalité

prace neodrazily.

K diserta¢ni praci Mgr. Lucie Klementové byl dodan i autoreferat v rozsahu 48 stran, ktery
obsahuje kompletni profesni Zivotopis a pfehled veskerych odbornych a publikacnich aktivit
autorky. Vysledky prace autorky byly publikovany v Sesti mezinarodnich impaktovanych ¢lancich
evidovanych v databazi WOS, jedna publikace svysokym impakt faktorem, kde je Mgr.
Klementové prvni autorkou, je pfijata k publikaci. Autorka se rovnéz podilela na Ctyfech

prispévcich  ve  sbornicich  z konferenci  pofddanych  Ceskoslovenskou  spolecnosti
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mikrobiologickou. V jednom pfipadé byla autorka pfimo pfednadejici pfed mezinarodnim férem.
Autorka se v ramci své doktorské diserta¢ni prace podilela na feSeni tfi internich granti UTB ve
Zling. Dale byla ¢lenkou realizaéniho tymu jednoho projektu TACR a také byla &lenkou
realizaéniho tymu projektu NAZVa. Absolvovala rovnéz meési¢ni odbornou zahrani¢ni stdz na
Fakulté zahradnictva a krajinného inzinierstva Slovenskej pol'nohospodéarskej univerzity v Nitre
(Slovensko).
Lze konstatovat, Ze studentka splnila veskeré zdkonné pozadavky kladené na studenty doktorského
studia UTB Zlin.
K praci mam nékolik drobnych pfipominek a podnéti do diskuze:

e V seznamu zkratek je metoda UPLC piedstavena jako ultra vysokotG¢inna kapalinova

chromatografie. Muze autorka vysvétlit pojmy HPLC, UPLC a UHPLC?

eV seznamu obrazka je jako prvni uveden Obr. 2.1, spravné ma byt Obr. 1.1.

e V praci bylo pouzito mléko jako redlna potravinova matrice. U kterych dalSich potravin by
se dala studovat degradace biogennich amint postupem predstavenym v disertatni praci?

e Jak by bylo vhodné rozsitit legislativu tykajici se vyskytu biogennich aminl v potravindch?

Zavérem lze konstatovat, ze kandidatka Mgr. Lucie Klementova, prokazala pfedlozenou kvalitni
disertaéni praci schopnost samostatné odborné prace a vyhovuje tak pozadavkiim platné legislativy.
Na zakladé uvedenych skuteénosti doporucuji disertaéni praci pfijmout k obhajobé a po

tspéSném obhajeni udéleni titulu Ph.D.

V Pardubicich 15. 12. 2023 doc. Ing. Marcela Pejchdlova, Ph.D.
Katedra biologickych a biochemickych véd
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