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Nazev bakalarské prace:

Vliv ptidavku hydrokoloidii na vybrané parametry ochucenych sterilovanych tavenych syrt

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

- . Hodnoceni dle ECT
Kritérium hodnoceni odnoceni dle ECTS
1.  Splnéni zadani bakalaiské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. 2droji A - vyborné
4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavérh prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Veroniky HolSteinové se zabyva sterilovanymi tavenymi syry, vyuZitim
hydrokoloid( pfi jejich vyrobé a ochucujicich sloZzek k zamaskovani zmén organoleptickych
vlastnosti tavenych syrl vlivem sterilacniho zahfevu. Dané téma je pfinosné z hlediska vyroby
tavenych syrd bez tavicich soli, coZ je jeden z poZadavkl spotrebitell. Dale je téma pfinosné

z hlediska bezpeénosti potravin, nebot sterilacni zdhfev znamena odstranéni nejen vegetativnich
forem mikroorganizmd, ale i spor. Avsak sterilace potravin s sebou pfinasi zmény

v organoleptickych vlastnostech potravin, proto je tfeba zkoumat moznosti, jak tyto zmény zmirnit.
Prace Veroniky HolSteinové je napsana na velmi dobré uUrovni, prehledné, jasné a srozumitelné.
Vyhodnoceni vysledku v praktické ¢asti bakalarské prace je taktéz zpracovano prehledné a
vysledky jsou vhodné diskutovany s jinymi odbornymi publikacemi. V praci se objevuji preklepy ¢i
nesjednocené nazvoslovi (tavici soli-tavici soli), které vsak nijak nesnizuji kvalitu prace. Studentka
vyuzila 74 literarnich zdroju, z nichz vétsina je v anglickém jazyce, co? je chvalyhodné.
Bakaldarskou praci Veroniky HolSteinové doporucuji k obhajobé a hodnotim ji stupném A-vyborné.
OtazKky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam ndésledujici otazky:

1. Na strané 27 piSete, Ze diky pfitomnosti laktuldzy v mléku Ize zjistit, zda se jedna o mléko
pasterované Ci sterilované, vysvétlete jakym zplsobem.

2. Na strané 40 tvrdite, Ze u sterilovanych a nesterilovanych vzork( tavenych syrd se hodnota
zelenocervené slozky vyznamné nelisila, je tato skutecnost podlozena statistickou analyzou
vysledk(?

3. Strana 42: Cim si vysvétlujete, e u obou vzork( tavenych syrd, u kterych probéhla sterilace,
doslo k poklesu tvrdosti?

4. Doporucila byste vyrobené sterilované syry ke konzumaci pro spotfebitele?

\Y dne 04.06.2024

Podpis oponenta bakalaiské prace
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