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Cilem diserta¢ni prace bylo vyrobit a charakterizovat zelatinu ziskanou z kufecich, dosud prumyslové
nevyuzivanych, vedlejSich produkti jate¢ného zpracovani (konkrétné behdky). Autor pouzil pro
ziskani Zelatiny proteolyticky rozklad nasledovany extrakci za horka. Byl pfipraveny tii typy produkti
(film, povlak a vlakna), které byly charakterizovany vzhledem k jejich zamyslenym aplikacim. Pro
splnéni cile prace autor pouzil odpovidajici experimentalni metody. Ocenuji SWOT analyzu
problematiky, ktera jasné shrnuje studovanou problematiku.
V teoretické Gasti prace jsou podany zasadni a velice podrobné informace o kolagenu. Vyroba
kolagenu a jednotlivych produkti je popsana srozumitelné. VSechny analytické metody jsou
srozumitelné, snad jen v kapitolach Diferencidlni skenovaci kalorimetric a Termogravimetricka
analyza mohlo byt étenaifum vysvétleno, jak interpretovat vysledky analyz (viz. Obr. 4.7 a 4.8).
Experimentalni ¢ast prace je rozdélena do tii ¢asti, tak, jak byly postupné publikovany v zahrani¢nich
recenzovanych Casopisech. Kazdému materialu byla zvlast’ vénovana jedna kapitola (a jeden odborny
¢lanek). Nejedna se 0 komentovany souhrn autorskych praci, jde pouze o pieklad vySe zminénych
publikaci, a to v podstaté doslovny. I pfesto je prace zajimava a Ctiva, i kdyZ v nékterych castech
pouzil autor naprosto stejny text, zmeénil jen hodnoty dle vysledkd experimentd. V textu prace se autor
casto odvolaval na vysledky analyzy rozptylt, které vSak nejsou soucasti ani disertaéni prace, ani
dostupnych publikovanych védeckych praci. Nelze tak ovéfit, zda analyza byla skuteéné provedena a
zda byla provedena spravné. To vsak v zadném piipadé nesnizuje kvalitu a vyznam prace pro
aplikaéni sféru. K disertaéni praci mam dalsi pfipominky a dotazy, z nichz nékteré by si zaslouzily
né&jakou reakci ze strany autora:
1) Chybi odkaz na metodu, podle které byl stanoven obsah aminokyselin ve vzorcich (Tab. 3.1)
2) Podle kapitoly 3.1 byly ziskany dvé frakce zelatiny, ale vSechny experimenty byly provadény
jen se Zelatinou (bez rozlieni frakci). Byly #yto frakce kombinoviny?
3) Bylo na hodnoty pH, WBSF a barevnosti (Tab. 4.1, 4.3 a 4.5) pouzito vicenasobné porovnani
prumérnych hodnot? Tvrzeni ,,nejvyssi nebo ,,nejnizsi“ hodnota nemusi odpovidat jejich
skutecné variabilité. Chybi také informace o poctu opakovanych méteni.
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Tabulky 4.2, 4.4 a 4.6 byly pro m¢ dost matouci a snad jsem spravné pochopil, Zze v prvnich
¢tyfech sloupcich (0znaéenych 8/10/1) se jedna o ¢tyfi rizné kusy masa. Pro¢ jste zvolil tento
postup a neuvedl jste jen jednu prizmérnou hodnotu?

V tabulce 4.8 uvadite sloupec s nazvem ,,Pramér. Priemér ¢eho?

Z ¢eho usuzujete, Ze Vliv faktoru rozmrazovdni na velikost hmotnostnich ztrdt je mensi nez

Vv p¥ipadé rychlosti mraZeni? (Cit. str. 43).

Tabulka 4.11 znazorfiuje hodnoty bobtnani, v textu piSete o indexu bobtnani, v metodice

(rovnice 3.2) definujete bobtnavost. V praci by mélo byt pouzivano jednotné nazvoslovi (tj.
bobtnavost, ne bobtnani). Index bobtnani mate definovan jinak.

Tabulka 4.13. Nejsem si jisty, zda ma vyznam uvadét plochu ohrani¢enou pikem na tfi
desetinna mista. Jakou maji vase hodnoty jednotku?

Kapitola 4.3.5, chybi informace, co znamena Ty a Tm. Interpretaci vysledkd (viz prvni
odstavec kapitoly) by méla piedchazet obecna informace o tom, jak se takovy zaznam
vyhodnocuje. To samé se tyka Obr. 4.8, kde nezasvécenému Etenafi neni viibec jasné, kde se
vzaly ony tii vertikalni pferusované ¢ary, a pro¢ vychazi zrovna z konkrétnich hodnot teploty.
Vysvétlete prosim.

Uvedené nedostatky nemaji zasadni vliv na kvalitu dosazenych vysledkt, coz autor prokazal jejich
publikovanim v odbornych zahrani¢nich ¢asopisech, a to pokazdé jako prvni autor. Pfi vypracovani
vysledkové Casti mohl byt autor peclivéjsi a nespoléhat se jen na pieklad anglicky psanych rukopisa.
Rozsah i obsah rukopisu spliiuji naroky pro disertaéni praci v oblasti chemie a technologie
makromolekularnich latek, stejné tak publika¢ni a projektova aktivita autora je naprosto dostacujici.
Konstatuji, Zze po uspésné obhajobé miize byt Ing. Jakubu Martinkovi udélen titul Ph.D. ve
studijnim programu Technologie makromolekularnich latek.
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