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Disertacni prace psanda v ceském jazyce se veénuje problematice pfipravy Zelatiny
biochemickym zptisobem z kufeciho kolagenu jako alternativa ke komeréné vyuzivanym
zelatinam vepfového a hovéziho plivodu izolovanym pomoci kyselého a alkalického zplsobu
zatézujicimi Zzivotni prostiedi, navic s moznymi riziky pfenosu alimentarnich onemocnéni.
Uvedenym zptisobem izolovana Zelatina je posléze testovana pro své mozné vyuziti jako
ochranny povlak syrového masa, filmy sitované UV zafenim jako obalové materidly, a vlakna
pfipravena odstfedivym zvldkinovanim pro l€kaiské aplikace. Prace vychdzi ze souboru
3 publikaci v odbornych védeckych casopisech s impakt faktorem, u nichz je kandidat prvnim
autorem, spolu s obSirnym tvodem do problematiky. V tivodu samotné disertacni prace jsou
nejprve nadefinovany jeji hypotézy snaslednym shrnutim souCasného stavu poznani
v piislusném oboru ve formé pirehledné a peclivé zpracované reSerSe (pii pouziti okolo
100 ptevazné casopiseckych zdroji v anglickém jazyce) zabyvajici se zdroji a aplikacemi
kolagenu s rozvinutim do vyroby a vlastnosti Zelatiny sjejim vyuzitim v potravinaiskych a
Iékatskych aplikacich. Ve druhé ¢asti prace jsou nejprve uvedeny metody piipravy vyse
uvedenych produktl s popisem jejich relevantniho testovani, na které jiz navazuje podrobné

ptredstaveni ziskanych vysledk odbornych publikaci tvoficich jadro samotné disertacni prace.

Pii recenznim fizeni pfed samotnou publikaci ve védeckych odbornych casopisech (Q1 a Q2
v ptislusnych oborech) prosly dosazené vysledky védeckou oponenturou, coz odrazi originalitu

vysledkt s patficnym dopadem na vyzkumnou komunitu v ptislusném oboru.

V praktické Casti postradam statistické zhodnoceni ziskanych dat pro vyuziti pfipravené
zelatiny ve form¢ povlaki, kdy urcité statistické vyhodnoceni bylo aplikovano u filmt a vlaken,
nicméné toto je vyvazeno hojnym srovnanim ziskanych vysledkt s literaturou. K predlozené
praci nemam tedy vaznéjsi vyhrady. Zpracovani tématu prace bylo peclivé a piineslo nové
origindlni poznatky vyuzitelné v praxi i s ohledem na cirkularni ekonomiku. Cile vytycené

pro disertacni praci timto byly splnény.



Disertacni praci proto doporucuji k obhajobé a po jejim uspésném obhdjeni pied komisi

doporucuji udélit Ing. Jakubu Martinkovi titul Ph.D. (Philosophiae Doctor).

Pro diskuzi mam nasledujici otazky:

1. V praci je doslovné uvedeno, ze: ,,V potravinaistvi se kolagen aplikuje kvili tomu, ze
zlepSuje kvalitu potravin pfi jejich zpracovani, jde pfedevsim o reologické vlastnosti.*
Bylo by mozné tuto vétu podrobné&ji osvétlit?

2. Slo by napi. pomoci jednotky Bloom vyjadiit procentualni vliv sta¥i daného druhu zvifete
na vlastnosti Zelatiny?

3. Aplikuje se tvorba povlaku zelatiny na mase (3D tvar) macenim ¢i stiikanim pro balena
masa v obchodech?

4. Proc byl v praci pouzit zdravotné zavadny glutaraldehyd pro sitovani zelatiny?
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