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Student nastoupil do doktorského studijniho programu v zafi 2019. V disertadni praci navazoval na
predchozi disertace, které se vénovaly detailnimu studiu biotechnologické pipravy kuiecich Zelatin a
hydrolysatii a jejich aplikaci v kosmetickych matricich. Cilem disertace Ing. Martinka bylo pokracovat
v zapocatém vyzkumu zaméfenim se na rozsifeni aplika¢nich moZnosti kuiecich Zelatin v potravinaistvi ¢i
lekarstvi.

Po kritickém zhodnoceni soucasncho stavu fedené problematiky doktorand zjistil, ze v literatuic nejsou
prakticky zminky o aplikacich kufecich Zelatin, p¥ipadné nizkomolekularnich hydrolysatii. S ohledem na
doktorsky studijni program v oboru technologie makromolekulamich latek a na absolvovany magistersky
program v oboru technologie potravin se doktorand zaméfil na perspektivni aplikace kufecich Zelatin na
matrice piipravované z polymemiho roztoku. V pribéhu disertace se vyzkum ubiral tiemi aplika¢nimi
smeéry.

V prvnim vyzkumném sméru se zaméfil na vyuziti kuiecich Zelatin pro tvorbu funkénich povlakii na
vybranou potravinaiskou surovinu Zivo¢isného plivodu a sledovéni vlastnosti potraviny opatiené timto
typem polymernich povlaki. Vedruhém vyzkumném sméru ové&foval moZnosti ptipravy Zelatinovych
vlaken metodou odstfedivého zvlikiiovani, stabilisace vzniklé matrice sifovanim a testovanim
piipravenych konstruktii. V poslednim vyzkumném sméru se vénoval tématu biodegradabilnich a jedlych
oballi na bazi kufecich Zelatin. Litim pfipravil Zelatinové filmy a sledoval jejich vlastnosti po UV ozaieni.

Vysledky kazd¢ho z uvedenych vyzkumnych smérii byly publikovany v odbornych QI a Q2 periodikach
(celkem 3 publikace). Ing. Martinek vysledky své prace rovnéz pribéZné presentoval na odbornych
konferencich a béhem svého studia byl zapojen do feSeni 5 internich grantovych projektii na FT UTB ve
Zling; aktivn¢ se zapojoval rovnéz do chodu katedry.

V ramcei doktorského studia student splnil vSechny podminky, v fadnych terminech vykonal planované
zkousky. Absolvoval védecky pobyt na Institute of Food T echnology and Nutrition na polské Rzeszow

Universilty.

Za celou dobu doktorského studia byl iniciativnim studentem se zdjmem o fedenou problematiku, aktivné
se podilel na experimentech. Prokazal schopnost samostatné védecky pracovat a pfipravovat odborné
publikace.

Vysledky diserta¢ni prace presentuji doposud neaplikované vyuziti kutecich Zelatin

piipravenych biotechnologickou metodou na tvorbu filmi, povlakii a viaken s vysokym potenciadlem pro
potravinaiské a lékaiské aplikace.

Doporucuji, aby diserta¢ni price Ing. Jakuba Martinka byla pFijata k obhajobé¢ a aby mu byl, po
ispéSné obhajobé, udélen védecky titul ,,Ph.D.«.
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