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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Vliv přídavků pektinů a vybraných monosacharidů na vybrané charakteristiky tavených sýrů

Předložená bakalářská práce se věnuje vlivu některých monosacharidů v kombinaci s aplikací pektinu na viskoelastické vlastnosti tavených sýrů. Druhá část práce je zaměřena na sestavení surovinové skladby pro analogy tavených sýrů. Zejména výsledky druhé části práce budou na pracovišti široce využívány při studiu vlivu vybraných hydrokoloidů, popř. dalších substancí, v modelových podmínkách. 
Alena Veličková při zpracovávání literární rešerše využívala nejen tuzemskou ale i zahraniční literaturu, což je u studenta bakalářského stupně nutné ocenit. Provedená diskuze naměřených a zjištěných dat je správně prezentována s využitím tabulek a grafů. Část „Závěr“ je zpracována srozumitelně a odpovídá popisované problematice.

Bakalářka po celou dobu přistupovala k práci odpovědně a se značnou dávkou samostatnosti. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:
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