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Bakalářské/diplomové práce  
Posudek dipLomové práce

CHEMICKÉ CHARAKTERISTIKY BROKOLICE
(téma)

Předložená diplomová práce je zaměřena na studium brokolice - obecně na její vlastnosti, složení a vliv na lidské zdraví. 

Hlavním záměrem byl výběr a následná aplikace vhodných analytických metod na stanovení vybraných chemických charakteristik této zeleniny. 
Tato práce v celkovém rozsahu 114 stran, vč. 14 stran příloh, je dělena standardním způsobem na část teoretickou a praktickou. 
Teoretická část poskytuje ucelený přehled o aktuálních aspektech zadané problematiky. Studentka při zpracování literární rešerše vycházela z 63 pramenů, což je pro tento druh práce odpovídající, jejich citace však nejsou uváděny zcela podle platné normy (zejména u internetových odkazů nebývá uvedeno datum poslední aktualizace nebo alespoň citace).

Samotná experimentální práce spočívala ve stanovení obsahu sušiny, škrobu, chlorofylu, α- a (-karotenu, vitaminu C, olova, kadmia a rtuti. Za tímto účelem byly aplikovány metody titrační, kapalinové chromatografie s elektrochemickou detekcí, atomové absorpční spektrometrie a UV-VIS spektrometrie. To vše předurčilo poměrně široký záběr pro potřebné znalosti a je třeba uvést, že se jich studentka zjevně zhostila poměrně s úspěchem. Stejně tak samotné výsledky jsou adekvátně statisticky zpracovány a oddiskutovány.

Z celkového kontextu práce je zřejmé, že hlavním cílem byl výběr a aplikace vybraných analytických metod, neboť vzhledem k tomu, že na jednotlivé analýzy byly použity různé vzorky (různý původ, různí dodavatelé, různé období), nemohla být práce doplněna vhodnými doplňujícími korelačními analýzami.
K vlastnímu provedení práce mám několik připomínek, resp. doporučení:

· v práci není jednotně uváděno názvosloví enzymů (-asa/-áza), sacharidů (-osa/óza) a obecně výrazů se s/z
· v seznamu použitých chemikálií (str. 55) je vhodné uvádět i jejich čistotu, příp. jinou bližší specifikaci

· formální poznámka k tvrzení, že 1 l roztoku získáte smísením 333 a 666 ml

· některé kalibrační závislosti v sobě zahrnují 0 (viz grafy 1, 2 a 3) a jiné ne (viz grafy 4 a 5)

· v chromatogramech je dobré pro přehlednost uvádět i popisy píků 
Celkově lze konstatovat, že posuzovaná práce má požadovanou úroveň, je srozumitelná a po obsahové stránce přínosná. Jednotlivé cíle diplomové práce byly stanoveny přiměřeně k času, který byl pro zpracování diplomové práce vyhrazen. Během této doby bylo provedeno velké množství experimentů, jejichž výsledky jsou přehledně shrnuty v tabulkách a grafech. Nechybí ani statistické zpracování a základní validační charakteristiky použitých metod. Vyvozené závěry shledávám adekvátními k naměřeným datům. Diplomantka prokázala schopnost řešit zadaný úkol, včetně zpracování a interpretace výsledků své experimentální činnosti.
Vzhledem k výše zmíněným připomínkám, týkajících se především zpracování literární rešerše, a k dobré úrovni experimentální části doporučuji tuto diplomovou práci k obhajobě a navrhuji ji po úspěšném zodpovězení všech dotazů hodnotit stupněm B - velmi dobře.

Otázky k obhajobě:

1. Vysvětlete pojem orientační mez detekce (str. 43).

2. Uvádíte přehled možných detektorů k HPLC (str. 49) - jaká je jejich citlivost v porovnání s použitým ECD?

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                        B - velmi dobře
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