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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Charakteristika a senzorický profil bílých jakostních odrůdových a jakostních vín s přívlastkem
(téma)

Předložená bakalářská práce se zabývá problematikou vína a jeho senzorické analýzy. Uchazečka zmiňuje základy legislativy týkající se vína. Tato oblast je poměrně významná a mohla být rozebrána podrobněji, stejně jako potom samotná výroba vína. Na práci mi nejvíce vadí, že je to pouze konstatování všeobecně známých skutečností, které je možno si přečíst v příslušné učebnici. Přestože rukopis je zpracován formou literární rešerže, mohla autorka zařadit i některé nové poznatky a cizojazyčnou literaturu. Stejně tak tyto skutečnosti platí u kapitoly o senzorické analýze vína i o gastronomických vlastnostech a doporučení pro některé odrůdy vína.

Celkově je text napsán srozumitelně a je čtivý. Studentka volí jednoduchý a výstižný sloh. Jako oponent bych měl následující dotazy:

1) Co jsou to cibéby a pro výrobu jakých vín se  používají ?

2) Na str. 21 píšete, že rmut pro výrobu červených vín se musí nakvašovat. Můžete uvést jaké známe způsoby nakvašování ?

Předloženou bakalářskou práci Gabriely Kolúchové doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  B – velmi dobře


         podpis recenzenta bakalářské práce
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           dne 4. června               2008
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