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PEKÁRENSKÉ  VLASTNOSTI PŠENIČNÉ A ŽITNÉ MOUKY

Bakalářka Kateřina Juříková  ve své práci hodnotila pekárenské vlastnosti pšeničné a žitné mouky. Pekárenské vlastnosti  jsou  specifikovány  detailně pro tento účel. Zadání bakalářské práce splnila vyčerpávajícím způsobem. V teoretické části  se zabývá anatomií základních cereálií pšenice a žita, charakterizuje jejich chemické složení a rozhodující faktory které ovlivňují pekárenské vlastnosti. Poměrně detailně charakterizuje  rozhodující kriteria, faktory, které mají rozhodující vliv na pekárenskou technologii.  Rozdílné vlastnosti pšeničné i žitné mouky  z pohledu reologických vlastností jsou výstižně dokumentovány i  obrazově. 
V práci jsou doloženy i možné způsoby ovlivnění reologie těsta.  Chybí snad jen charakteristika nových modernějších technologií umožňujících vedení těsta na záraz pomocí komplexních zlepšujících přípravků.


Práce je po stránce  odborné stylizace problematiky, rovněž tak gramaticky s minimem chyb. Snad jen amylolytické enzymy  se nepíši  .. amylolitické.
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