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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce


Dekontaminace povrchu drůbeže organickými kyselinami v kombinaci s lysozymem
Diplomová práce zabývající se dekontaminací povrchu drůbeže organickými kyselinami v kombinaci s lysozymem je z pohledu technologie a hygieny potravin aktuálním tématem. Již z toho důvodu, že se tímto tématem zabývá i Evropská unie, zda aplikaci některých antimikrobiálních látek povolí či nikoli. Neboť je na EU nátlak ze strany Spojených států amerických, které tvrdí, že EU brání dovozu takto ošetřené drůbeže z USA. Z literatury jsou známy vědecké týmy zabývající se danou problematikou. 
Předkládaná diplomová práce je tvořena částí teoretickou a praktickou. Teoretická část měla dle zadání diplomové práce obsahovat metody dekontaminace potravin se zaměřením na použití organických kyselin a lysozymu a dále měla obsahovat přehled o složení mikroflóry drůbežího povrchu a legislativu. V praktické části se měla studentka zaměřit na aplikaci kyseliny mléčné v kombinaci se sorbanem draselným a lysozymem na povrch nebalených chlazených kuřat, srovnat účinnost dvou metod dekontaminace (ponorem a postřikem) na vybrané skupiny mikroorganizmů, následně vybrané mikroorganizmy identifikovat a posledním úkolem bylo srovnat mikroflóru kuřat z výroby a z obchodní sítě. 

Práce je v rozsahu 104 strany, včetně příloh. Teoretická část se zabývá produkcí masa ve světě a v ČR, v krátkosti zmiňuje možná alimentární onemocnění z masa, dále následuje rozsáhlá část týkající se mikroorganizmů na povrchu masa a možnosti kontaminace masa drůbeže během zpracování. Poslední oddíly teoretické části popisují vliv organických kyselin, legislativu a půdy používané v mikrobiologii. Praktická část je přehledně členěna dle jednotlivých praktických úkolů, které na sebe systematicky navazují. Studentka zde uvádí vliv dekontaminantů na pH zkoumané drůbeže, vliv aplikace jednotlivých kombinací dekontaminačních směsí a to metodou ponoru a postřiku. Následuje identifikace vybraných izolovaných bakteriálních kmenů a nakonec srovnání mikroflóry povrchu drůbeže zakoupené v obchodní síti s produkty odebranými přímo od výrobce. 
Svým členěním je práce přehledná, musím však podotknout, že formálně je psána s překlepy, především v teoretické části a dochází i k neshodě podmětu s přísudkem. Pro příklad uvádím některé z nich:

str. 9                 Antibiotické látky ………se nepřímo dostávali

str. 15               po požití potraviny způsobují v lidském onemocnění

str. 32               ve kterém žlučové soli již nebyli

str. 52           Nárůst psychrotrofních mikroorganizmů během chladírenského skladování byl                
             na ošetřeném vzorku byl po celou dobu statisticky významný.

Studentka využila celkem 78 literárních zdrojů, které zahrnují českou i zahraniční literaturu, včetně odborných článků, dále využívala legislativu České republiky i Evropské unie a internetové zdroje. Právě legislativa a především její aktuálnost není v práci zcela bez chyb. Z pěti citovaných vyhlášek je platná a správně citovaná pouze jedna (vyhl. 4/2008 Sb.), druhá je platná, ale nesprávně citovaná – jedná se o vyhlášku MZd č. 54/2002 Sb., kterou se stanoví zdravotní požadavky na identitu a čistotu přídatných látek, která je citována jako novela 514/2006 Sb. (navíc proběhla v roce 2007 další novelizace této vyhlášky pod č. 319). Vyhláška MZe č. 89/2000 Sb. (citována na str. 12) byla 1.10.2001 zrušena a místo ní platí vyhl. MZe č. 326/2001 Sb., kterou se provádí § 18 písm. a), d), g), h), i) a j) zákona č. 110/1997 S., o potravinách a tabákových výrobcích a o změně některých souvisejících zákonů, ve znění pozdějších předpisů, pro maso, masné výrobky, ryby, ostatní vodní živočichy a výrobky z nich, vejce a výrobky z nich, ve znění vyhl. 264/2003 Sb.  Dále vyhláška MZd č. 53/2002 Sb., kterou se stanoví chemické požadavky na zdravotní nezávadnost jednotlivých druhů potravin a potravinových surovin, podmínky použití látek přídatných, pomocných a potravních doplňků (citována na str.13), byla zrušena dne 1.8.2004. Následně platila vyhl. 304/2004 Sb., kterou se stanoví druhy a podmínky použití přídatných a pomocných látek při výrobě potravin, která však byla 15.2.2008 zrušena současně platnou vyhláškou 4/2008, kterou se stanoví druhy a podmínky použití přídatných látek a extrakčních rozpouštědel při výrobě potravin. Na látky kontaminující, které studentka zmiňuje se vztahuje vyhl. MZd č. 305/2004 Sb., kterou se stanoví druhy kontaminujících a toxikologicky významných látek a jejich přípustné množství v potravinách. Dále je na straně 81 citována (citace chybí v seznamu použité literatury) vyhl. MZe č. 375/2003 Sb., kterou se provádějí některá ustanovení zákona č. 166/1999 Sb., o veterinární péči a o změně některých souvisejících zákonů, ve znění pozdějších předpisů, a o veterinárních požadavcích na živočišné produkty, která byla dne 23.11.2007 zrušena a navíc ani tato vyhláška nestanovovala mikrobiální limity pro množství mikroorganizmů v potravinách (jak uvádí studentka), ale v surovinách pro výrobu potravin živočišného původu tzn. v živočišných produktech. 
Na případné otázky, které vyvstaly při pročítání této diplomové práce jsem dostala odpovědi v závěru, proto nemám na studentku další otázky. 

Vzhledem k faktu, že studentka pracovala na své diplomové práci poctivě a strávila mnoho času v laboratoři a práce je po praktické stránce velice obsáhlá, mrzí mě formální nedostatky a především nesprávně uváděný legislativní podklad. Proto doporučuji diplomovou práci slečny Bc. Šárky Zavadilové k obhajobě a hodnotím známkou B – velmi dobře.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                       B – velmi dobře
                                                                                                  MVDr. Michaela Černíková
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