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Diplomové práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

Hmotnostní odchylky při tepelné úpravě masa
(téma)

          Bakalářská práce se zabývá chemickým složením hovězího a vepřového masa včetně jeho vlastností. Další stať tvoří popis různých typů tepelných úprav masa a specifikace hmotnostních ztrát. Jsou zde uvedeny taktéž některé způsoby zvýšení vaznosti masa a popis některých specifických úprav. 
        Studentka poměrně dobře vystihla zadané téma, v textu je však obsažena řada překlepů a nepřesností, v mnoha pasážích působí jeho obsah poněkud povrchně nebo vytržený z kontextu. Domnívám se, že úrovni práce by prospělo dokumentovat popisované skutečnosti některými údaji z literatury. Rovněž použití většího počtu literárních odkazů by bylo vhodné. Bylo by také možno u jednotlivých typů tepelného opracování lépe definovat jejich podstatu, stejně jako zlepšit přehlednost příloh.

      K práci mám následující otázky:

1. Jaké způsoby solení masa znáte?
2. Vysvětlete pojem alkalický rigor mortis.
        Závěrem konstatuji, že předkládaná práce splňuje požadavky, které jsou na tento typ prací kladeny a hodnotím stupněm

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  C - dobře
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