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                                           Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce


(téma)

TECHNOLOGIE A SUROVINY  PŘI  VÝROBĚ  ZMRZLINY NEPRŮMYSLOVÝM  ZPŮSOBEM

Téma bakalářské práce je zaměřeno do  oblasti gastronomie, což se promítá i v názvu práce.  Práce je zpracována  velmi kvalitně, odborně. V práci je citována velmi přesně legislativa pro celou tuto oblast, která spadá do kompetence orgánů veřejného zdraví. Správně jsou citovány  oblasti výroby surovin, které naopak jsou předmětem kontroly  jiných dozorových orgánů (SZPI,  Veterinární služba). Důraz a pozornost na oblast zdravotní  nezávadnosti těchto výrobků je namístě, protože zmrzliny vyráběné neprůmyslovým způsobem patří k nejčastěji  rizikovým  potravinám.


Velmi detailně je popsána technologie výroby, rozdělení zmrzlin, jejich zbožíznalecká charakteristika, strojní technologie a  používané suroviny

Práce je jak stylisticky, tak odborně  na výši, bez chyb a  má velmi logické členění, návaznosti a skladbu. S ohledem na výše uvedené  podávám
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


výborně
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	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


