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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


biogenní  aminy  v pivu  a  vínu
Cílem bakalářské práce Lenky Fojtíkové bylo vypracování literární rešerše o biogenních aminech se zaměřením na chemickou strukturu a vlastnosti, výskyt v pivu a vínu a účinky na lidský organismus. Téma této práce je aktuální především s ohledem na trendy zvyšování kvality potravin i prostřednictvím snižování výskytu přírodních toxických látek.

První dvě kapitoly práce jsou zaměřeny na charakteristiku biogenních aminů, jejich vznik a účinky na lidský organismus. V následující kapitole je popsán výskyt biogenních aminů v potravinách, především v pivu a víně, i změny v jejich obsahu, ke kterým dochází v průběhu výroby a skladování, což studentka vhodně definovala a zhodnotila. 
Poslední kapitola je věnována metodám stanovení biogenních aminů různými analytickými metodami, se zaměřením na stanovení nejběžnějšího zástupce – histaminu, i s popisem stanovení biogenních aminů v pivě a víně. V závěru práce studentka vhodně shrnuje zjištěné informace a nastiňuje důvody potřeby jejich stanovování ve vybraných komoditách.
.

Práce je obsáhlá s množstvím důležitých a zajímavých informací, je přehledně členěna a napsána srozumitelně s dostatečným počtem literárních zdrojů jak z české, tak i zahraniční literatury, která tvoří téměř 50% všech literárních odkazů, což opravdu oceňuji. Velmi kladně hodnotím i použití obrázků a tabulek, které vhodně doplňují textovou část práce.
K celé práci mám jen jednu poznámku a následující otázku: 
- použité literární zdroje uvádějte vzestupně od čísla 1. 

Na základě prostudované literatury, dozvěděla jste se, případně věděla by jste odhadnout, jaké jsou rozdíly v obsahu biogenních aminů v jiných druzích vín než uvádíte (bílé, červené) – suchých, sladkých, růžových, ledových, tokajských, a podobně i u piva - plzeňského typu a jiných druhů? 
Lenka Fojtíková zcela splnila zadání bakalářské práce, práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně







podpis recenzenta bakalářské práce
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