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Bakalářská práce  

Posudek bakalářské práce


(téma)

Senzorická analýza potravin

Zpracovaná diplomová práce řeší problematiku senzorické analýzy potravin.

Bakalářská práce je zpracována na 61 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. Bakalářská práce má vytýčeny 2 základní cíle. Z hlediska teoretického řeší 3 části, v té první popisuje jednotlivé senzorické normy, dále smyslové vnímání a faktory, které jej ovlivňují. Zde se studentka zaměřila na podrobný popis anatomie a funkce jednotlivých orgánů, mechanoreceptorů, fotoreceptorů, chemoreceptorů a termoreceptorů. V druhé části definuje jednotlivé typy hodnotitelů, dále metody vhodné pro výběr a školení těchto hodnotitelů a cíl jejich školení. Ve třetí části řeší metody senzorické analýzy, a to metodu pořadovou a rozlišovací. Tato část práce je psána formálně čistým jazykem, duplicity se nevyskytují, řazení kapitol je logické a není obsahově odtrženo od praktické části práce. 

Praktická část rozebírá vzory hodnocení chuti, vůně a barvy a závěrem udává i počty správných a špatných odpovědí v %. Dále studentka provedla pokus na sobě a své sestře, kde byly připraveny vzorky na hodnocení slané, sladké a kyselé chuti, a ty byly také vždy vyhodnoceny. Výsledky jsou uvedeny přehledně – pomocí tabulek a doplněny o vyhodnocení. Diskutovány jsou stručně, ale výstižně. 

Je možné konstatovat, že odevzdaná bakalářská práce odpovídá plně zadání a studentka tedy naplnil všechny stanovené cíle.

Závěr práce shrnuje dosažené výsledky, které jsou přínosem pro výzkum týkající se této oblasti. 

Práce dokladuje vysokou zainteresovanost studentky na daném tématu.     

Studentka dle mého názoru přistoupila ke zpracování bakalářské práce velmi svědomitě a se zaujetím, práce je zpracována na vysoké úrovni.

Jedinou připomínku mám k citacím literárních pramenů, které jsou převážně elektronické a nejsou ocitovány dle ČSN ISO 690.

Prosím o zodpovězení následující otázky: Jak dlouho by trvalo, než by člověk, který by jinak měl všechny předpoklady pro to být senzorikem, ale který žije "normálním" životem (občas pije, kouří a jí ostrá jídla) obnovenou smyslovou schopnost do takové míry, aby mohl být analytikem v této oblasti?

Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly splněny. 

Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm  
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:   B – velmi dobře
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