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(téma)

Senzorická analýza potravin 
Cílem bakalářské práce „Senzorická analýza potravin“ bylo shrnutí metod používaných v senzorické analýze potravin. I při stále se zlepšující přístrojové technice mohou stále lidské smysly v mnoha oblastech překonat špičkové přístroje. Lze dokázat, že nejdůležitější lidské smysly zrak a sluch mají citlivost na hranici fyzikálních možností. Proto se nám zdálo být zajímavé podívat se podobně i na smysly, které nejsou obecně tak důležité, ale z potravinářského hlediska jsou rozhodující.
Studentka pracovala na projektu velmi samostatně. Prostudovala velké množství literatury, využila svých profesionálních zkušeností se senzorickou analýzou. Samostatně provedla základní experimenty. 

Práce má rozsah 45 stran a obsahuje 23 obrázků a 17 tabulek. Po grafické stránce má práce velmi dobrou úroveň a obsahuje jen málo chyb a překlepů.
Předložená bakalářská práce bude sloužit jako solidní základ pro další experimenty. Plánujeme srovnání kvality chuti u profesionálů a laiků, chceme se zabývat rozdíly ve vnímání chutí mezi pohlavími.
Práce splňuje všechny požadavky kladené na bakalářskou práci. Vzhledem k její kvalitě navrhuji hodnocení A – výborně.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:

A – výborně
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