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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce


Využití nízkometylovaného pektinu jako náhrady tavicích solí v tavených sýrech

Diplomová práce zabývající se možnou náhradou tavicích solí při výrobě tavených sýrů nízkometylovaným pektinem je z pohledu technologie potravin a výživy člověka jedním z aktuálních témat. Z literatury jsou známy vědecké týmy zabývající se problematikou náhrady tavicích solí různými hydrokoloidy.
Předkládaná diplomová práce je tvořena částí teoretickou, v níž měla studentka zpracovat literární rešerši o tavených sýrech, účinku tavicích solí a vybraných hydrokoloidech se zaměřením na pektin, a částí praktickou. V praktické části bylo úkolem studentky utavit vzorky tavených sýrů s přídavky hydrokoloidů, stanovit jejich viskoelastické vlastnosti a provést jejich senzorické hodnocení.
Práce je v rozsahu 101 strany, na kterou navazuje 22 příloh skládajících se ze surovinových skladeb a přiložené publikace jíž je studentka spoluautorkou. Teoretická část splňuje svým obsahem, rozsahem (42 stran) a použitou literaturou požadavky na literární rešerši, která byla studentce zadána. Praktická část je rozsáhlá především díky fotodokumentaci, která je předkládána jako součást senzorického hodnocení utavených vzorků. Viskoelastické vlastnosti byly stanoveny pouze u vybraných vzorků po dohodě se školitelem, neboť analyzovat dynamickou oscilační reometrií vzorky neodpovídající senzorické jakosti by bylo nadbytečné. Práce však byla rozšířena o obrazovou analýzu, která u vybraných vzorků dala objektivní výsledek o homogenitě či nehomogenitě vzorku. Studentka sama se vlastní přípravy vzorku pro obrazovou analýzu neúčastnila, podílela se však na zpracování výsledků dodaných z pracoviště VFU Brno.
Svým členěním je práce přehledná, je psána pozorně téměř bez překlepů (kromě strany 39, kde došlo k oddělení jednoho citovaného zdroje, na straně 101 chybí záhlaví a v seznamu použité literatury je v některých případech za rokem vydání místo čárky tečka). Studentka využila celkem 78 literárních zdrojů, které zahrnují českou i zahraniční literaturu, včetně odborných článků, dále využívala České technické normy, legislativu České republiky i Evropské unie a internetové zdroje.
Vzhledem k faktu, že studentka pracovala na své diplomové práci poctivě, byla se školitelem v pravidelném kontaktu, konzultovala vzniklé problémy a akceptovala případné drobné změny ve své práci, nemám další připomínky ani dotazy a doporučuji diplomovou práci slečny Bc. Kristýny Hladké k obhajobě a hodnotím známkou A – výborně.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                       A – výborně
                                                                                                  MVDr. Michaela Černíková
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