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Bakalářská práce  

Posudek bakalářské práce


(téma)

Nutriční význam a technologie výroby těstovin 
Zpracovaná bakalářská práce řeší zajímavou problematiku nutričního významu a technologie výroby těstovin.

Bakalářská práce je zpracována na 57 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. Teoretická část popisuje jednak obiloviny jako takové, jejich chemické složení, zpracování a využití ve výrobě a také vlastnosti pšenice. Hlavní náplň práce definuje těstoviny jako takové, jejich druhy, také suroviny pro jejich výrobu a jednotlivé fáze výroby těstovin. V poslední části se studentka zabývá požadavky na těstoviny, jako jsou požadavky smyslové, mikrobiologické a požadavky na spotřebitelské balení a skladování. Tato část práce je psána formálně čistým jazykem, duplicity se nevyskytují, řazení kapitol je logické a není obsahově odtrženo od praktické části práce. 

V praktické části jsou popsány vybrané druhy těstovin, metodika jejich přípravy a dále jsou zde prezentovány senzorické výsledky, které jsou diskutovány stručně a výstižně. 

Je možné konstatovat, že odevzdaná bakalářská práce odpovídá plně zadání a studentka tedy naplnila všechny stanovené cíle.

Závěr práce shrnuje dosažené výsledky, které jsou přínosem pro budoucí výzkum týkající se této oblasti. 

Studentka dle mého názoru přistoupila ke zpracování bakalářské práce se zaujetím, práce je zpracována na dobré úrovni.

Použitá literatura je citována dle ČSN ISO 690.

Prosím o zodpovězení následující otázky: Jaký je rozdíl mezi tradičními čínskými a italskými těstovinami?

Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly splněny. 

Bakalářskou  práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm  
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:   C - dobře
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