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Posudek bakalářské práce

využití probiotických mikroorganizmů při produkci fermentovaných 
mléčných  výrobků
Předkládaná bakalářská práce nazvaná Využití probiotických mikroorganizmů při produkci fermentovaných mléčných výrobků byla vypracována Zuzanou Žižkovou na Ústavu potravinářského inženýrství a chemie Fakulty technologické Univerzity Tomáše Baťi ve Zlíně.

Práce charakterizuje bakterie mléčného kvašení včetně jejich taxonomického zařazení, definuje a popisuje probiotické bakterie a jejich účinek na trávicí systém člověka a zabývá se výrobou kysaných mléčných výrobků s využitím kultur probiotických mikroorganizmů. Vlastní literární rešerše zahrnuje 33 stran textu rozděleného do 8 kapitol. Výsledky práce jsou stručně shrnuty do krátkého závěru. Autorka dodržela jednotlivé body zadání bakalářské práce.
K práci samotné však mám značné množství výhrad:
1. Připomínky technického, pravopisného a stylistického charakteru.

i) chybějící, nebo naopak nadbytečné čárky v souvětích

ii) používání nevhodné terminologie (např. souběžné používání termínů kolon/tlusté střevo, antibiotikorezistentní bakterie, digestivní trakt). Při této příležitosti bych chtěla autorku požádat o vysvětlení následujících termínů: orální kolon, aborální kolon, papaimunita, hl. dýchání.
iii) po jazykové stránce špatné překlady z anglického jazyka, např. na str. 17 hned první věta „Streptococcus species není typicky spojován s prospěchem pro zdraví, ...“.

iv) používání příliš dlouhých vět, mnohdy na 5 až 6 řádků.

v) některé citované údaje jsou vytrženy z kontextu, následkem je nesrozumitelnost textu.

vi) V textu nejsou uváděny odkazy na použité tabulky a obrázky.
2. Další nedostatky v textu bakalářské práce.
i) str. 10 – Při barvení podle Grama se bakterie cíleně neusmrcují, fixace plamenem slouží primárně k šetrné denaturaci bakteriálních proteinů, zejména při práci s patogenními bakteriemi je víc než vhodné považovat preparát za infekční materiál.

ii) seznam použité literatury je ukončen položkou [23], v textu jsou však uvedeny zdroje [24], [25] a [26].
iii) Definice termínu „probiotikum“ je citována z internetové adresy www.wikipedia.com. To je však pro napsání odborného textu, jakým bezesporu bakalářská práce je, naprosto nevhodný zdroj informací. Totéž platí pro populárně-naučnou knihu Lidské tělo.

iv) chybné označení mikrobiálních druhů: chybně Candida albigans, správně Candida albicans; chybně Salmonella typhimurium, správně Salmonella enterica subsp. enterica serovar Typhimurium.
v) text na stranách 34-39, jedná se o kapitolu 8, je až na jednu výjímku citován pouze z jednoho literárního zdroje [4]. Tato část práce je napsána nesrozumitelně a nepřehledně.
Dotaz k bakalářské práci: V jaké formě je bakteriemi mléčného kvašení produkována kyselina mléčná? Jaký je vztah mezi formou produkované kyseliny mléčné a metabolismem člověka?
Na závěz lze shrnout, že autorka splnila zadání bakalářské práce, avšak nezvládla práci s odbornou literaturou, nutnou pro úspěšné vypracování literární rešerše.
Vzhledem v výše uvedeným výhradám a také k množství vyskytujících se chyb, které zdaleka neuvádím všechny, navrhuji hodnotit práci Zuzany Žižkové stupněm D-uspokojivě.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                                 D
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